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IMPORTANT SAFEGUARDS
1.

2.

3.

8.

9.

Read the manual carefully before operating
the appliance.

Keep the box and packaging materials to store
the appliance.

Do not immerse the cord, plug, or any part of
the appliance in water or any other liquid to
avoid electric shock.

Keep all the ingredients in the basket and
prevent any contact with the heating
elements.

Do not cover the air inlet or outlet when the
appliance is on.

Do not fill the pot with oil as this may cause a
fire.

Do not touch the inside of the appliance while
it is operating.

Do not use the appliance if there is any
damage to the plug, main cord or other parts.

The appliance must not be replaced or fixed
by any unauthorised person.

10.Keep the power cord away from hot surfaces.
11.Do not plug in the appliance or use the

appliance with wet hands.

12.Make sure that the appliance is plugged into

the wall socket properly.

13.Make sure that the appliance is out of the
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reach of children, especially when it is operating.

14.Do not connect the appliance to an external
timer switch.

15.00 not place the appliance on or near
flammable materials, such as tablecloths or
curtains.

16.Do not place the appliance against a wall or
any other appliances. Leave at least 13 cm of
free space behind, above and to the sides of
the appliance.

17.Do not place anything on top of the appliance.

18.D0 not use the appliance for any other
purposes other than those described in this
manual.

19.Do not leave the appliance unattended while
it Is operating.

20.During hot air frying, hot steam is released
from the air outlet. Keep your hands and face
a safe distance from the steam and the air
outlet. Be careful of hot steam and air when
you remove the pot from the appliance. Any
accessible surface may become hot when the
appliance is in use.

21.Immediately unplug the appliance if it starts
to emit dark smoke. Wait for the smoke to
stop before you remove the pot from the
appliance.
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22.Ensure that the appliance is placed on a
horizontal, even and stable surface.

23.This appliance is designed for household use
only. It is not safe to use in environments such
as staff kitchens, farms, motels and other
non-residential environments.

24.The warranty will be voided if the appliance is
used for professional or semi-professional
purposes or if it is not used according to the
instructions.

25.Always wait 30 minutes for the appliance to
cool down before handling or cleaning it.

26.WARNING: The air fryer will not operate
unless the outer pot is fully closed.
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SPECIFICATIONS

Product Model 300010AU5

Power Supply 220-240 V ~ 50-60Hz
Power Consumption 1700W

Size L 382*W 316*H 365 mm
Capacity 8L

Specifications and design are subject to change without notice.

PRODUCT OVERVIEW

Fryer basket operating instructions:
A.Push back the handle cap to reveal the fryer basket release button.
B.Press the button while pulling up the handle to release the basket from the pot

1. Menu knob 6. Air outlet 11.Fryer basket release

2. Control panel 7. Cord spool button

3. Viewing window 8. Power cord 12.Basket handle

4. Temp./time knob 9. Fryer basket

5. Housing handle 10.Outer pot
N J
Caution:

1.When you remove or insert the pot, please ensure you push or pull it horizontally.

2.After cooking, never press the basket release button when shaking the basket as
this will detach the basket from the pot.

3.0nly press the basket release button when the pot is placed on a counter or any
level, heat-resistance surface.
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FRYER BASKET INSTALLATION DIAGRAM

1.Attach the basket handle to the fryer basket and tighten the screw on the basket
arm. Then, put the fryer basket into the pot.

2.You can also attach the basket handle to the pot directly to air fry without using
the fryer basket. Simply unscrew the screw on the basket arm to detach the
basket handle from the basket arm base and attach it to the pot.

BEFORE FIRST USE

1.Remove all packaging materials, stickers and labels.
2.Clean the basket and pot with hot water, soap and a non-abrasive sponge.
3.Wipe the inside and outside of the appliance with a clean cloth.
NOTE: This is an oil-free fryer that works with hot air. Do not fill the pot with oil or
frying fat.
NOTE: When your air fryer heats up for the first time, it may emit some smoke or
odour. This is normal with many heating appliances and does not indicate that
the appliance is unsafe.

KEY FUNCTIONS
p

FUNCTION




Power button: Start or pause the appliance by pressing the button quickly. Press and
hold the button to stop the appliance.

b Menu knob: Use the knob to scroll through and select one of 12 programmed menus
(see the table below for the menu details).

Temp./time knob: Use the knob to adjust the cooking temperature (50°C- 200°C) and
cooking time (1-90 min).

d | Preheat button: Press to activate the air fryer’ s preheating function.
€ | Light button: Use the button to turn the light on or off.

f | Menu display

9 | Temp. display

h | Time display

OPERATING INSTRUCTIONS

1.

2.

~

Place the air fryer on a stable, horizontal and even surface. Do not put anything on

top of the fryer as this will disrupt the airflow and affect the results.

Put the ingredients into the fryer basket or pot and position the pot correctly.

Tip: If necessary, you may preheat the fryer before adding the ingredients.

Plug in the appliance. The air fryer will beep and all the indicator lights on the panel

will flash for about 1 second after which only the power button will remain lit. This

indicates that the air fryer is in sleep mode.

Press the power button to select a function. All the indicator lights will light up, the
“DIY” indicator will flash and the display will show the default setting “200°C/15

min” .

Note: After pressing the power button, the light button will flash. You can see the

light through the cooking window. The light will turn off after two minutes.

Press the temp./time knob once. The temperature display will flash. Then, turn the

knob to increase or decrease the cooking temperature by 5°C each time. The

temperature adjustment range is 50°C-200°C.

Press the temp./time knob again. The time display will flash. Then, turn the knob to

increase or decrease the cooking time by 1 minute each time. The cooking time

range is 1-90 minutes.

Note: The time and temperature can also be adjusted while the appliance is

operating. If no operation is performed within 3 seconds after the time or

temperature is adjusted, the time or temperature set will be executed.

. Turn the menu knob to scroll through the 12 menus offering popular food choices.

Once selected, the corresponding recipe indicator will come on and the fryer will be

set to the default time and temperature for that menu. You can also adjust the time

and temperature for a certain menu by following the steps above.

Food Default Temperature (°C) Default Time (mins)
DIy 200 15
French Fries 200 25
Steak 180 12
Chicken legs 180 20
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Meat strips 200 12
Cake 160 30
Chicken 200 30
Vegetables 180 15
Frozen foods 190 8
Shrimp 180 12
Skewers 200 10
Fish 180 15

8.

0.

Press the power button to start the air frying process. The display will show the
set time and temperature.

Some foods need to be shaken halfway through the cooking process. To shake
the food, remove the pot from the fryer using the handle and gently shake it.
Then, slide the pot back into the fryer. Rapid air technology instantly reheats the
air inside the appliance. As such, removing the pot from the device during the
hot air frying process does not disturb the cooking process.

10.When you hear 5 beeps of a buzzer, the cooking time has elapsed. The

temperature display will show "COOL "and then “OFF" after 15 seconds. Use
the handle to remove the pot from the appliance.

11.To remove the food, pull the pot out of the hot air fryer and place it onto a

heat-resistant surface. Then, press the basket release button and lift the basket
out of the pot. Empty the contents of the basket into a bowl or onto a plate.

Caution:

Do not press the basket release button when shaking the basket.

Do not touch the inside of the outer pot or fryer basket within 30 minutes of use
as they get very hot. Always use the handle provided to hold the pot.

Do not turn the basket upside down with the pot still attached to it as any oil
that has collected at the bottom of the pot will pour onto the food.

When cooking is complete, the pot and food will be very hot. Depending on the
type of food you have cooked, steam may escape from the pot.

Tips: N
«  When the appliance is operating, you can press the light button to turn the light

on or off to see the food in the pot through the cooking window.

Preheat function: Press the preheat button. The preheat button will flash. Then,
select your desired menu using the menu knob. Press the power button to start
preheating the appliance. The temperature display will show "PRE". When the
appliance is preheated, the display will show "ADD". Please remove the pot and
add your ingredients. Put the pot back into the air fryer. The appliance will then
begin cooking according to the selected menu. (Preheating can remove the
odour of the air fryer and improve the cooking results.)

« When the appliance is in operation and you need to change the menu selection,

press the power button to pause the air fryer. The entire display screen will light
up. Then, turn the menu knob to select the required menu and press the power
button again to restart the appliance. The display will show the set time and
temperature.

« When the appliance is on or operating and the pot is removed, the temperature
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display will show "OPEN" and then the light will go on.
» Press and hold the power button to stop the cooking process.

COOKING TIPS

« Please keep in mind that ingredients differ in size, shape, brand and origin and
thus we cannot guarantee that the default setting is the best setting for the
ingredients you have.

« For crispier results, remove the pot and shake it once or twice during the
cooking process. Rapid air technology reheats the aid inside the fryer instantly,
so removing the pot for a brief period will not interrupt the cooking process.

« Small ingredients usually require less cooking time as compared with larger
ingredients.

» Shaking smaller ingredients midway through the cooking process will ensure the
ingredients cook more evenly and produce better results.

» Adding a small amount of oil to fresh potatoes will produce a crispier result.
» Do not cook extremely oily ingredients in the air fryer.

 Snacks that can be prepared in a traditional oven can also be prepared in the air
fryer.

» The recommended amount of fries to cook at any one time using the air fryer is
17.5-28.5 ounces.

« Pre-made dough requires less cooking time than homemade dough.

» When making a cake, quiche or ingredients with fillings, use a baking tin or the
outer pot directly.

CLEANING AND MAINTENANCE

1.Clean the appliance after every use.

2.The pot and fryer basket have a non-stick coating. Do not use metal kitchen
utensils or abrasive cleaning materials to clean them as this may damage the
non-stick coating.

3.Remove the appliance’ s plug from the wall socket and let the appliance cool
down. Pull the pot out so the air fryer cools down more quickly.

4.Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

5.Clean the outer pot and fryer basket with hot water, some washing-up liquid and
a non-abrasive sponge. You can use degreasing liquid to remove any remaining
residue.

Tip: If any grime is stuck to the basket or the bottom of the pot, fill the pot with
hot water and some washing-up liquid. Put the basket in the pot and leave the
pot and basket to soak for approximately 10 minutes.

6.Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.
7.Clean the heating element with a cleaning brush to remove any residue.

STORAGE

1.Unplug the appliance and let it cool down completely before storing it.
2.Make sure all parts of the appliances are clean and dry before storage.
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DISPOSAL

4 N
As a responsible retailer, we care about the environment.
As such, we urge you to follow the correct disposal procedures for the
appliance and its packaging materials. This will help conserve natural
resources and ensure that these items are recycled in a manner that
protects public health and the environment.
You must dispose of the appliance and its packaging according to
local laws and regulations.
I As this appliance contains electronic components, both the fryer and
its accessories must be disposed of separately from household waste
when the appliance reaches the end of its life.
Contact your local authority to leam about your disposal and
recycling options.
The appliance should be taken to your local recycling centre. Some

collection points accept appliances free of charge.
- J

WARRANTY: 2 YEARS
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD ——

1.

2.

8.

9.

Lea atentamente el manual antes de poner en
funcionamiento el aparato.

Conserve la caja y los materiales de embalaje
para guardar el aparato.

. No sumerja el cable, el enchufe o cualquier

parte del aparato en agua o en cualquier otro
liquido para evitar descargas eléctricas.

Mantenga todos los ingredientes en la cesta 'y
evite cualquier contacto con las resistencias.

No cubra la entrada ni la salida de aire cuando
el aparato esté encendido.

No llene la cesta con aceite, ya que podria
provocar un incendio.

No toque el interior del aparato mientras esté
en funcionamiento.

No utilice el aparato si hay algun daho en el
enchufe, el cable principal u otras partes.

El aparato no debe ser sustituido o arreglado
por personas no autorizadas.

10.Mantenga el cable de alimentacion alejado de

superficies calientes.

11.No enchufe el aparato ni lo utilice con las

manos mojadas.

12.Asegurese de que el aparato esta bien

enchufado a la toma de corriente.

13.Asegurese de que el aparato esta fuera del
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alcance de los nifios, especialmente cuando
esté en funcionamiento.

14.No conecte el aparato a un temporizador
externo.

15.No coloque el aparato sobre o cerca de
materiales inflamables, como manteles o
cortinas.

16.No coloque el aparato contra la pared o
contra otros aparatos. Deje al menos 13 cm de
espacio libre detras, encima y a los lados del
aparato.

17.No coloque nada encima del aparato.

18.No utilice el aparato para otros fines que no
sean los descritos en este manual.

19.No deje el aparato sin vigilancia mientras esté
en funcionamiento.

20.Durante la fritura con aire caliente, sale vapor
caliente por la salida de aire. Mantenga las
manos y la cara a una distancia segura del
vapor y de la salida de aire.

21.Tenga cuidado con el vapor y el aire caliente
cuando retire el cajon del aparato. Cualquier
superficie accesible podria calentarse cuando
el aparato esta en uso.

22.Desenchufe inmediatamente el aparato si
empieza a emitir humo oscuro. Espere a que
el humo se detenga antes de retirar el cajon
del aparato.

ES-11



23.Asegurese de que el aparato esta colocado
sobre una superficie llana, uniforme y estable.

24.Este aparato esta disefado para uso doméstico
exclusivamente. No es seguro utilizarlo en
entornos como cocinas profesionales, hoteles y
otros entornos no residenciales.

25.La garantia quedara anulada si el aparato
se utiliza para fines profesionales o
semiprofesionales o si no se utiliza de acuerdo
con las instrucciones.

26.Espere siempre 30 minutos para que el
aparato se enfrie antes de manipularlo o
limpiarlo.

27.ADVERTENCIA: La freidora de aire no funcionara
a menos que el cajon exterior esté completamente
cerrado.
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ESPECIFICACIONES

Modelo de producto 300010AU5

Fuente de alimentacion 220-240 V ~ 50-60Hz
Consumo de energia 1700 W

Tamafo 382 x 316 x 365 mm
Capacidad 8L

Las especificaciones y el disefio estan sujetos a cambios sin previo aviso.

VISTA PREVIA DEL PRODUCTO
4 N

Instrucciones de uso de la cesta de la freidora:

A.Empuje hacia atras la tapa del asa para revelar el botén de liberacion de la cesta
de la freidora.

B.Presione el botén mientras tira del asa hacia arriba para liberar la cesta.

1. Boton de menu temperatura/hora 9. Cesta de la freidora
2. Panel de control 5. Asa de la carcasa 10.Cajon exterior
3. Ventana de 6. Salida de aire 11.Botdn de liberacion de
visualizacion 7. Hueco de cable la cesta
4. Boton de 8. Cable de alimentacion 12.Asa de la cesta
N /
Atencion:

1.Cuando extraiga o introduzca el cajén, asegurese de empujarlo o tirar de el
horizontalmente.

2.Después del cocinado, no presione nunca el boton de liberacion de la cesta al
agitarla, ya que se desprendera del cajon.

3.Presione el botdén de liberacidon de la cesta solo cuando el cajon esté colocado
sobre una encimera o cualquier superficie plana y resistente al calor.
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DIAGRAMA DE INSTALACION DE LA
CESTA DE LA FREIDORA

1.Fije el asa de la cesta a la cesta de la freidora y apriete el tornillo. A continuacion,
coloque la cesta de la freidora en el cajon.

2.También puede acoplar el asa de la cesta al cajon directamente para usarlo sin
utilizar la cesta de la freidora. Solo tiene que desenroscar el tornillo del brazo de
la cesta para separar el asa de la cesta de la base y fijarla al cajon.

ANTES DEL PRIMER USO

1.Retire todos los materiales de embalaje, pegatinas y etiquetas.
2.Limpie la cesta y el cajén con agua caliente, jabdn y una esponja no abrasiva.
3.Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio limpio.
NOTA: Esta es una freidora sin aceite que funciona con aire caliente. No llene el
cajén con aceite o grasa para freir.
NOTA: Cuando su freidora de aire se caliente por primera vez, podria emitir algo
de humo u olor. Esto es normal en muchos aparatos de este tipo y no quiere decir
que el aparato no sea seguro.

FUNCIONES PRINCIPALES
4 f

FUNCTION — r==—===~ [ c—==looy TIME/TEMP




Boton de encendido: Ponga en marcha o en pausa el aparato pulsando rapidamente
el boton. Mantenga pulsado el botdn para detener el aparato.

Boton de mend: Utilice el botdn para desplazarse y seleccionar uno de los 12 menus

b programados (consulte la siguiente tabla para ver los detalles del menu).
Botdn de temperatura/tiempo: Utilice el botén para ajustar la temperatura de

€ | coccién (50 °C- 200 °C) y el tiempo (1-90 min).

d Boton de precalentamiento: Pulse este boton para activar la funcion de
precalentamiento de la freidora de aire.

e | Boton de luz: Utilice el boton para encender o apagar la luz.

f | Indicacion del mend

9 | Indicacion de la temperatura

h | Indicacién de la hora

INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

1.

2.

Coloque la freidora de aire en una superficie estable, horizontal y uniforme. No ponga
nada encima de la freidora, ya que esto interrumpira el flujo de aire y afectara al resultado.

Coloque los ingredientes en la cesta o en el cajon de la freidora y ciérrela correctamente.
Consejo: Si es necesario, puede precalentar la freidora antes de afiadir los ingredientes.

. Enchufe el aparato. La freidora de aire emitira un pitido y todas las luces indicadoras del

panel parpadeardn durante aproximadamente 1 segundo, tras lo cual solo
permanecera encendido el botén de encendido. Esto indica que la freidora de aire esta
en modo de reposo.

Pulse el boton de encendido para seleccionar una funcion. Todas las luces indicadoras
se encenderan, el indicador "DIY" parpadeara y la pantalla mostrara el ajuste por
defecto "200 °C/15 min".

Nota: Después de pulsar el botén de encendido, el botén luminico parpadeara. Puede
ver la luz a través de la ventana de cocinado. La luz se apagara después de dos minutos.
Presione el boton de temperatura/tiempo una vez. La pantalla de la temperatura
parpadeara. Luego, gire el mando para aumentar o disminuir la temperatura de
cocinado en 5 °C cada vez. El rango de ajuste de la temperatura es de entre 50 °Cy 200 °C.
Presione el mando de temp./tiempo de nuevo. La pantalla de tiempo parpadeara.
Luego, gire la perilla para aumentar o disminuir el tiempo de cocciéon en 1 minuto cada
vez. El rango de tiempo de cocinado es de 1 a 90 minutos.

Nota: El tiempo y la temperatura también pueden ajustarse mientras el aparato esta en
funcionamiento. Si no se realiza ninguna operacion en los 3 segundos siguientes al
ajuste del tiempo o la temperatura, se ejecutara el tiempo o la temperatura ajustados.

. Gire el mando del menu para desplazarse por los 12 menus programados. Una vez

seleccionado, se encendera el indicador de la receta correspondiente y la freidora se
ajustara a la hora y temperatura por defecto para ese menu. También puede ajustar el
tiempo y la temperatura para un determinado menu siguiendo los pasos anteriores.

Plato Temperatura predeterminada (°C) Tiempo predeterminado (min.)
Personalizado 200 15
Patatas fritas 200 25
Filetes 180 12
Muslos de pollo 180 20
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Tiras de carne 200 12
Pastel 160 30

Pollo 200 30
Verduras 180 15
Alimentos congelados 190 8
Gambas 180 12
Pinchos 200 10
Pescado 180 15

8.

9.

Pulse el boton de encendido para iniciar el proceso. La pantalla mostrara el tiempo
y la temperatura establecidos.

Algunos alimentos necesitan removerlos a mitad del proceso de cocinado. Para
hacerlo, retire el cajon de la freidora utilizando el asa y agitela suavemente. A
continuacioén, vuelva a introducir el cajon en la freidora. La tecnologia Rapid Air
recalienta instantaneamente el aire de dentro del aparato. Por ello, sacar el cajon del
aparato durante el cocinado no afectara al tiempo de finalizado.

10.Cuando oiga 5 pitidos, el tiempo de cocinado habra terminado. La pantalla de

temperatura mostrara "COOL" y luego "OFF" después de 15 segundos. Utilice el asa
para sacar el cajén del aparato.

11.Para retirar los alimentos, saque el cajon de la freidora de aire caliente y coloquela

sobre una superficie resistente al calor. A continuacién, pulse el botén de liberacién
de la cesta y levantela para sacarla del cajon.

12.Vacie el contenido de la cesta en un bol o en un plato.
Atencién:

No pulse el botén de liberacién de la cesta cuando la agite.

No toque el interior del cajon exterior o la cesta de la freidora antes de los 30 minutos
de uso, ya que se calientan mucho. Utilice siempre el asa para sujetar el cajon.

No dé la vuelta a la cesta con el cajéon todavia unida a ella, ya que el aceite que se
haya acumulado en el fondo del cajon se derramara sobre los alimentos.

Una vez terminado el cocinado, el cajon y los alimentos estaran muy calientes.
Dependiendo del tipo de alimento que haya cocinado, podria salir vapor del cajon.

Consejos: -
« Cuando el aparato estd en funcionamiento, puede pulsar el botdén de luz para

encender o apagar la luz y ver los alimentos durante el cocinado a través de la
ventana de visualizaciéon.

Funcién de precalentamiento: Pulse el botén de precalentamiento. El boton de
precalentamiento parpadeara. A continuacion, seleccione el menu que desee con el
mando. Pulse el botdn de encendido para iniciar el precalentamiento del aparato.
La pantalla de temperatura mostrara "PRE". Cuando el aparato esté precalentado,
luego la pantalla mostrara "ADD". Saque el cajon y afada los ingredientes. Vuelva a
colocar el cajén en la freidora. El aparato comenzard a cocinar segun el menu
seleccionado. (El precalentamiento puede eliminar el olor de la freidora de aire y
mejorar los resultados de la coccion).

Cuando el aparato esté en funcionamiento y necesite cambiar la seleccién del mend,
pulse el botdén de encendido para poner en pausa la freidora de aire. La pantalla
completa se iluminara. A continuacion, gire el mando del menu para seleccionar el
menu deseado y pulse de nuevo el botdn de encendido para reiniciar el aparato. La
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pantalla mostrara el tiempo y la temperatura ajustados.

e Cuando el aparato esté encendido o en funcionamiento y se retira el cajon, la
pantalla de temperatura mostrard "OPEN" y luego se encendera la luz.

« Mantenga pulsado el boton de encendido para detener el proceso de cocinado.

CONSEJOS DE COCINADO

- Tenga en cuenta que los ingredientes difieren en tamafio, forma, marca y origen,
por lo que no podemos garantizar que el ajuste predeterminado sea el mejor
para los ingredientes que tiene.

« Para obtener resultados mas crujientes, saque el cajon y agitelo una o dos veces
durante el proceso de cocinado. La tecnologia de aire rapido recalienta el aire
dentro de la freidora al instante, por lo que sacar el cajon durante un breve
periodo no interrumpira el proceso de cocinado.

* Los ingredientes pequeios suelen requerir menos tiempo de cocinado en
comparacién con los ingredientes méas grandes.

« Agitar los ingredientes mas pequeiios (como las patatas) a mitad del proceso de
cocinado asegurara que se cocinen mas uniformemente y produzcan mejores
resultados.

- Afadir una pequeia cantidad de aceite a las patatas naturales conseguira un
resultado mas crujiente.

 No cocine ingredientes extremadamente aceitosos en la freidora de aire.

« Los platos que se pueden preparar en un horno tradicional también se pueden
preparar en la freidora de aire.

e La cantidad recomendada de patatas fritas para cocinar en cualquier momento
utilizando la freidora de aire es de 0,5 kg.

« La masa precocinada requiere menos tiempo de cocinado que la casera.

« Cuando prepare un pastel, una quiche o ingredientes con relleno, utilice un
molde para hornear o el cajon exterior directamente.

LIMPIEZA 'Y MANTENIMIENTO

1.Limpie el aparato después de cada uso.

2.El cajon y la cesta de la freidora tienen revestimiento antiadherente. No utilice
utensilios de cocina metalicos ni materiales de limpieza abrasivos para limpiarlos,
ya que podria dafar el revestimiento antiadherente.

3.Retire el enchufe del aparato de la toma de corriente y deje que se enfrie. Saque
el cajén para que la freidora de aire se enfrie mas rapidamente.

4.Limpie el exterior del aparato con un pafo hiimedo.

5.Limpie el cajon exterior y la cesta de la freidora con agua caliente, un poco de
detergente y una esponja no abrasiva. Puede utilizar un liquido desengrasante
para eliminar cualquier residuo.

Consejo: Si la cesta o el fondo del cajon tienen restos de suciedad, llene el cajon
con agua caliente y un poco de detergente. Introduzca el cesto en el cajon y
déjelos en remojo durante unos 10 minutos.

6.Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.
7.Limpie la resistencia con un cepillo para eliminar cualquier residuo.
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ALMACENAMIENTO

1.Desenchufe el aparato y deje que se enfrie completamente antes de guardarlo.

2.Asegurese de que todas las piezas del aparato estén limpias y secas antes de
guardarlo.

ELIMINACION

-

Como minorista responsable, nos preocupamos por el medio
ambiente.

Por ello, le instamos a que siga los procedimientos correctos de
eliminacién del aparato y sus materiales de embalaje. Esto ayudara a
conservar los recursos naturales y a garantizar que estos articulos se
reciclen de manera que se proteja la salud publica y el medio
ambiente.

—_— Debe eliminar el aparato y su embalaje de acuerdo con las leyes y
reglamentos locales.

Como este aparato contiene componentes electrdnicos, tanto la
freidora como sus accesorios deben eliminarse por separado de los
residuos domésticos cuando el aparato llegue al final de su vida util.
Pongase en contacto con las autoridades locales para conocer las
opciones de eliminacién y reciclaje.

El aparato debe llevarse a su centro de reciclaje local. Algunos puntos
L de recogida aceptan los aparatos de forma gratuita. )

Garantia: 3 afos cuyo origen de defecto sea de fabricacion.
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WAZNE ZABEZPIECZENIA
1.

9.

Przed przystapieniem do obstugi urzadzenia
nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukgje
obstugi.

Zachowac pudetko i materiaty opakowaniowe
do przechowywania urzadzenia.

Nie nalezy zanurzaC przewodu, wtyczki ani
zadneJ czesci urzadzenia w wodzie lub innej
cieczy, aby uniknac porazenia pradem.

Trzymaj wszystkie sktadniki w koszyku |
zapobiegaj ich kontaktowi z elementami
grzewczymi.

Nie nalezy zakrywac wlotu lub wylotu powietrza,
gdy urzadzenie jest wigczone.

Nie nalezy napetniac¢ pojemnika olejem, gdyz
moze to spowodowac pozar.

Nie nalezy dotykac wnetrza urzadzenia podczas
jego pracy.

. Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli wystepuja

jakiekolwiek uszkodzenia wtyczki, przewodu
gtéwnego lub innych czesci.

Urzadzenie nie moze byCc wymieniane lub
naprawiane przez osoby nieuprawnione.

10.Przewdd zasilajacy nalezy trzymac z dala od

goracych powierzchni.

11.Nie nalezy podtaczac urzadzenia do pradu ani

uzywac go mokrymi rekami.
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12.Upewnij sig, ze urzadzenie jest prawidtowo
podiaczone do gniazda sciennego.

13.Upewnij sie, ze urzadzenie znajduje sie poza
zasiegiem dzieci, zwlaszcza gdy pracuje.

14.Nie nalezy podigczac urzadzenia do
zewnetrznego wylacznika czasowego.

15.Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia na lub w
poblizu materiatow tatwopalnych, takich jak
obrusy czy zastony.

16.Nie ustawiaj urzadzenia przy Scianie lub
innych urzadzeniach. Pozostaw co najmniej 13
cm wolnej przestrzeni za, nad i po bokach
urzadzenia.

17.Nie nalezy umieszcza¢ niczego na wierzchu
urzadzenia.

18.Nie nalezy uzywac urzadzenia do celow
innych niz opisane w niniejszej instrukgji.

19.Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez
nadzoru podczas jego pracy.

20.Podczas pieczenia goracym powietrzem z
wylotu powietrza wydobywa sie goraca para.
Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci
od pary i wylotu powietrza. Uwazaj na goraca
pare i powietrze, gdy wyjmujesz pojemnik z
urzadzenia. Kazda dostepna powierzchnia
moze stac sie goraca, gdy urzadzenie jest w
uzyciu.
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21.Natychmiast odtacz urzadzenie od zasilania,
jesli zacznie wydziela¢ ciemny dym. Przed
wyjeciem pojemnika z urzadzenia poczekaj, az
dym ustanie.

22.Upewnij sig, ze urzadzenie jest umieszczone
na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.

23.To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku domowego. Nie jest bezpieczne do
uzytku w srodowiskach takich jak kuchnie
pracownicze, gospodarstwa rolne, motele |
inne srodowiska niemieszkalne.

24.Gwarancja zostanie uniewazniona, jesli
urzadzenie bedzie uzywane do celow
profesjonalnych lub potprofesjonalnych lub
jesli bedzie uzywane niezgodnie z instrukgja.

25.Przed przystapieniem do obstugi lub czyszczenia
urzadzenia nalezy zawsze odczekac 30 minut, az
urzadzenie ostygnie.

26.0STRZEZENIE: Frytkownica nie bedzie dziata¢,
jesli  pojemnik zewnetrzny nie bedzie
catkowicie zamkniety.
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SPECYFIKACJE

Model produktu 300010AU5

Zasilanie 220-240 V ~ 50-60Hz
Pobor mocy 1700 W

Rozmiar 382 x 316 x 365 mm
Pojemnos¢ 81

Specyfikacja i wyglad moga ulec zmianie bez powiadomienia.

OPIS PRODUKTU

4 N
1

Instrukcja obstugi kosza frytkownicy:
A. Wcisnij zatyczke uchwytu, aby odstoni¢ przycisk zwalniajacy kosz frytkownicy.
B. Nacisnij przycisk, jednoczesnie pociagajac do géry uchwyt, aby uwolnic kosz z

pojemnika.

1. Pokretto menu 6. Wylot powietrza 10.Pojemnik zewnetrzny

2. Panel sterowania 7. Szpula na przewdd 11.Przycisk zwalniajacy

3. Okienko zasilajacy kosz fryktownicy

4. Pokretto temp./czasu 8. Przewdd zasilajacy 12.Uchwyt kosza

5. Uchwyt obudowy 9. Kosz frytkownicy
\_ J
Ostroznie:

1.Podczas wyjmowania lub wktadania pojemnika nalezy upewni¢ sie, ze popychamy
lub ciagniemy go w poziomie.

2.Po zakonczeniu pieczenia nigdy nie nalezy naciskac przycisku zwalniajacego kosz
podczas potrzasania koszem, poniewaz spowoduje to oderwanie kosza od
pojemnika.

3.Przycisk zwalniajacy kosz nalezy naciskaé tylko wtedy, gdy pojemnik jest
umieszczony na blacie lub dowolnej réwnej, odpornej na ciepto powierzchni.
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SCHEMAT INSTALACJI KOSZA FRYTKOWNICY

1.Przymocuj uchwyt koszyka do koszyka frytkownicy i dokre¢ srube na ramieniu
koszyka. Nastepnie wt6z koszyk frytkownicy do pojemnika.

2.Mozesz réwniez przymocowac uchwyt koszyka bezposrednio do pojemnika, aby
smazy¢ beztluszczowo bez uzycia koszyka frytkownicy. Wystarczy odkrecic¢ srube
na ramieniu koszyka, aby odaczy¢ uchwyt koszyka od podstawy ramienia
koszyka i przymocowad go do pojemnika.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.Usuna¢ wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki i etykiety.

2.Kosz i pojemnik czyscic ciepta woda, mydtem i niescieralng gabka.

3.Przetrzyj wnetrze i zewnetrzng strone urzadzenia czysta szmatka.
UWAGA: Jest to frytkownica bezolejowa, ktéra dziata na zasadzie goracego
powietrza. Nie nalezy napetnia¢ naczynia olejem lub ttuszczem do smazenia.
UWAGA: Gdy frytkownica nagrzewa sie po raz pierwszy, moze wydziela¢ troche
dymu lub zapachu. Jest to normalne w przypadku wielu urzadzen grzewczych i
nie oznacza, ze urzadzenie jest niebezpieczne.

GLOWNE FUNKCJE

4 f

FUNCTION — r—=—===~ | r====——1
| |




Przycisk zasilania: Uruchom lub wstrzymaj urzadzenie poprzez szybkie nacisniecie
przycisku. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby zatrzymacd urzadzenie.

b Pokretto menu: Uzyj pokretta, aby przewinagé i wybraé jedno z 12 zaprogramowanych
menu (szczegdly dotyczace menu znajduja sie w tabeli ponizej).

Pokretto temp./czas: Uzyj pokretta do regulacji temperatury pieczenia (50°C- 200°C) i
czasu gotowania (1-90 min).

Przycisk podgrzewania: Nacisnij, aby wiaczy¢ funkcje wstepnego podgrzewania

frytkownicy.
e | Przycisk swiatta: Uzyj przycisku, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ Swiatto.
f | Wyswietlanie menu
g | Wyswietlanie temperatury
h | Wyswietlanie czasu

INSTRU KCJA OBStUGI

. Umies¢ frytkownice na stabllneJ, poziomej i rownej pOW|erzchn| Nie ktadz niczego
na wierzchu frytkownicy, poniewaz zaktdci to przeptyw powietrza i wplynie na wyniki.

2. Wi6z sktadniki do koszyka lub pojemnika frytkownicy i ustaw go w prawidtowy
sposéb.

Rada: W razie potrzeby mozna podgrzac frytkownice przed dodaniem sktadnikdw.

3. Podfacz urzadzenie do pradu. Frytkownica wyda sygnat dzwiekowy i wszystkie lampki
kontrolne na panelu beda migac¢ przez okoto 1 sekunde, po czym tylko przycisk
zasilania pozostanie zapalony. Oznacza to, ze frytkownica jest w trybie uspienia.

4. Naci$nij przycisk zasilania, aby wybrac funkcje. Wszystkie lampki kontrolne zaswieca
sie, wskaznik "DIY" bedzie migat, a na wyswietlaczu pojawi sie ustawienie domysine
"200°C/15 min".

Uwaga: Po nacisnieciu przycisku zasilania, przyC|sk $wiatta bedzie migat. Swiatto
mozna zobaczy¢ przez okienko. Swiatto wytaczy sie po dwdch minutach.

5. Nacisna¢ raz pokretto temp./czas. Wyswietlacz temperatury bedzie migat. Nastepnie
obré¢ pokretto, aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ temperature pieczenia co 5°C. Zakres
regulacji temperatury wynosi 50°C-200°C.

6. Ponownie nacisna¢ pokretto temp./czas. Wyswietlacz czasu bedzie migat. Nastepnie
obroc¢ pokretto, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas gotowania co 1 minute. Zakres
czasu pieczenia wynosi 1-90 minut.

Uwaga: Czas i temperature mozna regulowaé rowniez podczas pracy urzadzenia.
Jesli w ciagu 3 sekund po ustawieniu czasu lub temperatury nie zostanie wykonana
zadna czynnos¢, ustawiony czas lub temperatura zostang zastosowane.

7. Przekre¢ pokretto menu, aby przewina¢ przez 12 menu z popularnymi potrawami.
Po wybraniu zapali sie odpowiedni wskaznik receptury, a frytkownica zostanie
ustawiona na domyslny czas i temperature dla danego menu. Mozna réwniez
dostosowac czas i temperature dla okreslonego menu, wykonujac powyzsze kroki.

Produkt Temperatura domysina (°C) Czas domyslny (min)
DIY 200 15

Frytki 200 25

Stek 180 12
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Nogi z kurczaka 180 20
Stripsy 200 12
Ciasto 160 30

Kurczak 200 30
Warzywa 180 15
Mrozonki 190 8
Krewetki 180 12
Szasztyki 200 10

Ryby 180 15

8. Nacisnij przycisk zasilania, aby rozpocza¢ proces smazenia bezttuszczowego. Na
wyswietlaczu pojawi sie ustawiony czas i temperatura.

9. Niektore potrawy wymagaja wstrzasniecia w potowie procesu gotowania. Aby
wstrzasnaé potrawa, wyjmij pojemnik z frytkownicy za pomoca uchwytu i
delikatnie nim potrzasnij. Nastepnie wsun pojemnik z powrotem do frytkownicy.
Technologia Rapid Air natychmiast podgrzewa powietrze wewnatrz urzadzenia.
W zwiazku z tym wyjecie pojemnika z urzadzenia w trakcie smazenia goracym
powietrzem nie zaktdca procesu gotowania.

10.Gdy ustyszysz 5 sygnatow dzwiekowych brzeczyka, czas gotowania uptynat. Na
wyswietlaczu temperatury pojawi sie napis "COOL "a nastepnie "OFF" po 15
sekundach. Uzyj uchwytu, aby wyja¢ pojemnik z urzadzenia.

11.Aby wyjaé potrawe, wyciagnij pojemnik z frytkownicy i umies¢ go na
powierzchni odpornej na dziatanie wysokich temperatur. Nastepnie nacisnij
przycisk zwalniajacy kosz i podnie$ kosz z naczynia. Opréznij zawartosc koszyka
do miski lub na talerz.

Ostroznie:

« Podczas potrzasania koszem nie nalezy naciskac przycisku zwalniajacego kosz.

» Nie nalezy dotyka¢ wnetrza zewnetrznego pojemnika lub kosza frytkownicy w
ciagu 30 minut od uzycia, poniewaz bardzo sie nagrzewaja. Zawsze uzywaj
dotaczonego uchwytu do trzymania pojemnika.

« Nie odwracaj kosza do géry nogami z wciaz przymocowanym pojemnikiem,
poniewaz olej, ktory zebrat sie na dnie pojemnika, wyleje sie na jedzenie.

« Po zakonczeniu gotowania pojemnik i potrawa beda bardzo gorace. W zaleznosci
od rodzaju gotowanej potrawy z pojemnika moze wydobywac sie para.

Wskazéwki:

» Gdy urzadzenie pracuje, mozna nacisna¢ przycisk oswietlenia, aby wiaczy¢ lub
wylaczy¢ Swiatto i zobaczy¢ potrawe w garnku przez okienko.

« Funkcja podgrzewania: Nacisna¢ przycisk podgrzewania. Przycisk podgrzewania
bedzie migat. Nastepnie wybra¢ zadane menu za pomoca pokretta menu.
Nacisna¢ przycisk zasilania, aby rozpoczaé wstepne nagrzewanie urzadzenia. Na
wyswietlaczu temperatury pojawi sie napis "PRE". Gdy urzadzenie zostanie
wstepnie rozgrzane, na wyswietlaczu pojawi sie napis "ADD". Prosze wyjac
pojemnik i dodac swoje sktadniki. Wt6z pojemnik z powrotem do frytkownicy.
Urzadzenie rozpocznie gotowanie zgodnie z wybranym menu. (Wstepne
podgrzewanie moze usuna¢ zapach frytkownicy i poprawi¢ wyniki gotowania).

« Gdy urzadzenie pracuje i trzeba zmieni¢ wybdr menu, nacisnij przycisk zasilania,
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aby wstrzymac prace frytkownicy. Caty ekran wyswietlacza zaswieci sie.
Nastepnie obroc¢ pokretto menu, aby wybraé wymagane menu i ponownie
nacisnij przycisk zasilania, aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie. Na
wyswietlaczu pojawi sie ustawiony czas i temperatura.

e Gdy urzadzenie jest wlaczone lub pracuje, a pojemnik zostanie wyjety, na
wyswietlaczu temperatury pojawi sie napis "OPEN", a nastepnie zapali sie
kontrolka.

« Nacisnij i przytrzymaj przycisk zasilania, aby zatrzymac proces gotowania.

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

» Nalezy pamieta¢, ze sktadniki roznia sie wielkoscia, ksztattem, marka i
pochodzeniem, dlatego nie mozemy zagwarantowac, ze ustawienie domysine
jest najlepszym ustawieniem dla wybranych skfadnikéw.

» Aby uzyska¢ bardziej chrupigce rezultaty, wyjmij pojemnik i potrzasnij nim raz
lub dwa razy podczas procesu gotowania. Technologia Rapid Air natychmiast
podgrzewa powietrze wewnatrz frytkownicy, wiec wyjecie pojemnika na kroétki
czas nie przerywa procesu gotowania.

 Mate sktadniki wymagaja zazwyczaj krotszego czasu gotowania w poréwnaniu
do wiekszych sktadnikéw.

« Potrzasanie mniejszymi sktadnikami w potowie procesu gotowania sprawi, ze
sktadniki ugotuja sie bardziej rownomiernie i rezultat bedzie lepszy.

» Dodanie niewielkiej ilosci oleju do $wiezych ziemniakdéw pozwoli uzyskaé
bardziej chrupiacy efekt.

« Nie nalezy przyrzadzac we frytkownicy wyjatkowo ttustych sktadnikow.

* Przekaski, ktére mozna przygotowad w tradycyjnym piekarniku, mozna réwniez
przygotowac we frytkownicy.

« Zalecana ilos¢ frytek do jednorazowego przyrzadzenia przy uzyciu frytkownicy
to 500-800 g.

» Gotowe ciasto wymaga krétszego czasu gotowania niz ciasto domowe.

» W przypadku przygotowywania ciasta, quiche lub sktadnikow z nadzieniem
nalezy uzy¢ formy do pieczenia lub bezposrednio zewnetrznego pojemnika.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1.Czys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

2.Pojemnik i kosz frytkownicy maja powtoke nieprzywierajaca. Do ich czyszczenia
nie nalezy uzywac¢ metalowych przyboréw kuchennych ani $ciernych materiatow
czyszczacych, poniewaz moze to spowodowad uszkodzenie powioki
nieprzywierajacej.

3.Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka $ciennego i pozwdl urzadzeniu ostygnad.
Wyciagnij pojemnik, aby frytkownica szybciej ostygta.

4 Przetrzyj zewnetrzng strone urzadzenia wilgotng szmatka.

5.Wyczys¢ zewnetrzny pojemnik i kosz frytkownicy za pomoca cieptej wody,
odrobiny plynu do mycia naczyh i niescieralnej gabki. Mozesz uzy¢ ptynu
odttuszczajacego, aby usunac wszelkie pozostatosci.
Wskazéwka: Jesli do kosza lub dna pojemnika przykleity sie zabrudzenia, napetnij
pojemnik goracg woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Wtdz kosz do
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pojemnika i pozostaw pojemnik i kosz do namoczenia na okoto 10 minut.
6.Wyczys¢ wnetrze urzadzenia ciepta woda i niescieralng gabka.
7.Wyczys¢ element grzewczy za pomocg szczotki do czyszczenia, aby usungé
wszelkie pozostatosci.

PRZECHOWYWANIE

1.0d}acz urzadzenie od pradu i pozwdl mu catkowicie ostygnaé przed schowaniem.

2.Przed schowaniem nalezy upewnic sie, ze wszystkie czesci urzadzenia sg czyste i
suche.

UTYLIZACJA

s

Jako odpowiedzialny sprzedawca detaliczny dbamy o srodowisko.

W zwigzku z tym zachecamy do przestrzegania prawidtowych

procedur utylizacji urzadzenia i materiatdw opakowaniowych. Pomoze

to w ochronie zasobdw naturalnych i zapewni recykling tych
przedmiotow w sposob chroniacy zdrowie publiczne i Srodowisko.
Urzadzenie i jego opakowanie nalezy utylizowac zgodnie z lokalnymi
przepisami.

L Poniewaz to urzadzenie zawiera elementy elektroniczne, zaréwno

frytkownica, jak i jej akcesoria musza by¢ utylizowane oddzielnie od

odpadédw domowych, gdy urzadzenie osiagnie koniec okresu

uzytkowania.

Skontaktuj sie z wtadzami lokalnymi, aby dowiedzie¢ sie o

mozliwosciach utylizacji i recyklingu.

Urzadzenie nalezy odda¢ do lokalnego centrum recyklingu. Niektore

punkty zbiérki przyjmujag urzadzenia bezptatnie.

- J

GWARANCJA: 2 LATA
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IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA =

1.

2.

9.

Leggere attentamente il manuale prima di
utilizzare la friggitrice.

Conservare la scatola ed i materiali di imballaggio
per riporre e conservare I'apparecchio.

Non immergere il cavo, la spina o qualsiasi
parte dell'apparecchio in acqua o altri liquidi
per evitare scosse elettriche.

Inserire tutti gli ingredienti nel cestello ed
evitare il contatto con gli elementi riscaldanti.
Non coprire l'ingresso o l'uscita dell'aria
quando |'apparecchio e acceso.

Non riempire la pentola con olio poiché cio
potrebbe causare un incendio.

Non toccare I'interno dell'apparecchio mentre
e in funzione.

Non utilizzare I'apparecchio in presenza di
danni alla spina, al cavo principale o ad altre
parti.

L'apparecchio non deve essere sostituito o
riparato da persone non autorizzate.

10.Tenere il cavo di alimentazione lontano da

superfici calde.

11.Non collegare o utilizzare I'apparecchio con le

mani bagnate.

12.Assicurarsi che l'apparecchio sia collegato

correttamente alla presa a muro.
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13.Assicurarsi che I'apparecchio sia fuori dalla
portata dei bambini, soprattutto quando € in
funzione.

14.Non collegare I'apparecchio a un timer
esterno.

15.Non posizionare I'apparecchio sopra o vicino
a materiali infiammabili, come tovaglie o tende.

16.Non appoggiare l'apparecchio contro una
parete o altri apparecchi. Lasciare almeno 13
cm di spazio libero dietro, sopra e ai lati
dell'apparecchio.

17. Non appoggiare nulla sopra 'apparecchio.

18. Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi
da quelli descritti in questo manuale.

19.Non lasciare I'apparecchio incustodito mentre
e in funzione.

20.Durante la frittura ad aria calda, il vapore caldo
viene rilasciato dall'uscita dell'aria. Tenere le
mani e il viso a distanza di sicurezza dal
vapore e dall'uscita dell'aria. Fai attenzione al
vapore e all'aria calda quando rimuovi la
pentola dall'apparecchio. Qualsiasi superficie
accessibile  puo  surriscaldarsi quando
I'apparecchio € in uso.

21.Scollegare immediatamente |'apparecchio se
inizia a emettere fumo scuro. Attendere che |l
fumo smetta di uscire prima di rimuovere la
pentola dall'apparecchio.
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22.Assicurarsi che 'apparecchio sia posizionato
su una superficie orizzontale, piana e stabile.

23.Questo apparecchio & progettato
esclusivamente per uso domestico. Non e
sicuro da usare in ambienti come cucine per il
personale, agriturismi, motel e altri ambienti
non residenziali.

24.la garanzia decade se l'apparecchio viene
utilizzato  per  scopi  professionali o
semiprofessionali o se non viene utilizzato
secondo le istruzioni.

25.Attendere sempre 30 minuti che I'apparecchio
si raffreddi prima di maneggiarlo o pulirlo.

26.AVVERTENZA: la friggitrice ad aria non
funzionera a meno che la pentola esterna non
sia completamente inserita.
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IT
SPECIFICHE TECNICHE

300010AU5

Modello del prodotto

Alimentazione elettrica

220-240 V ~ 50-60Hz

Consumo energetico (Wattaggio) 1700W

Dimensioni

Capacita

L 382*W 316*H 365 mm

8L

Le caratteristiche tecniche e il design sono soggetti a modifiche senza preavviso.

PANORAMICA DEL PRODOTTO

a N
1
P 4 i
[ pa (CoO))
5
~——
8
Istruzioni per l'uso del cestello della friggitrice:
A.Spingere indietro il cappuccio della maniglia per rivelare il pulsante di rilascio del
cestello della friggitrice.
B.Premere il pulsante tirando verso I'alto la maniglia per rilasciare il cestello dalla
pentola.
1. Manopola del menu 5. Maniglia 10. Pentola esterna
2. Pannello di controllo dell'alloggiamento 11. Pulsante di rilascio del
3. Finestra di 6. Uscita dell'aria cestello della
visualizzazione 7. Bobina del cavo friggitrice
4. Manopola 8. Cavo di alimentazione 12. Manico del cestello
Temp./Tempo 9. Cestello della friggitrice
N %
Attenzione:

1.Quando rimuovi o inserisci la pentola, assicurati di spingerla o estrarla

orizzontalmente.

2.Dopo la cottura, non premere mai il pulsante di rilascio del cestello quando si
agita il cestello poiché questo si stacchera dalla pentola.

3.Premere il pulsante dirilascio del cestello solo quando la pentola & posizionata su
un piano di lavoro o su una superficie piana e resistente al calore.
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INSTALLAZIONE DEL CESTO DELLA FRIGGITRICE

1.Fissare la maniglia del cestello al cestello della friggitrice e serrare la vite sul
braccio del cestello. Quindi, mettere il cestello della friggitrice nella pentola.

2.Si pud anche attaccare il manico del cestello alla pentola direttamente per
friggere senza usare il cestello della friggitrice. Basta svitare la vite sul braccio del
cestello per staccare la maniglia del cestello dalla base del braccio del cestello e
fissarlo alla pentola.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1.Rimuovere tutti i materiali di imballaggio, adesivi ed etichette.
2.Pulire il cestello e la pentola con acqua calda, sapone e una spugna non abrasiva.
3.Pulire l'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno pulito.
NOTA: questa e una friggitrice senza olio che funziona con aria calda. Non
riempire la pentola con olio o grasso per friggere.
NOTA: quando la friggitrice ad aria si riscalda per la prima volta, potrebbe
emettere fumo o odore. Questo &€ normale con molti apparecchi di riscaldamento
e non indica che l'apparecchio non sia sicuro.

FUNZIONE DEI TASTI
4 f

FUNCTION ¢ == ='= =~
I

ffffffff TIME/TEMP
i |




Pulsante di accensione: avvia o metti in pausa I'apparecchio premendo rapidamente
il pulsante. Tenere premuto il pulsante per fermare I'apparecchio.

b Manopola del menu: utilizzare la manopola per scorrere e selezionare uno dei 12
menu programmati (vedere la tabella seguente per i dettagli del menu).

Manopola Temp./Tempo: utilizzare la manopola per regolare la temperatura di
cottura (50°C- 200°C) e il tempo di cottura (1-90 min).

d Pulsante di preriscaldamento: premere per attivare la funzione di preriscaldamento
della friggitrice ad aria.

Pulsante luce: utilizzare il pulsante per accendere o spegnere la luce.

Visualizzazione del menu

Temp. Schermo

Visualizzazione dell'ora

]

N [ || ~|o

TRUZIONI PERL" USO

. Posizionare la friggitrice ad aria su una superficie stabile, orizzontale e piana. Non
mettere nulla sopra la friggitrice in quanto cio interrompera il flusso d'aria e influira
sui risultati.

Mettere gli ingredienti nel cestello o nella pentola della friggitrice e posizionare

correttamente la pentola.

Suggerimento: se necessario, potete preriscaldare la friggitrice prima di aggiungere

gli ingredienti.

. Collegare I'apparecchio. La friggitrice ad aria emettera un segnale acustico e tutte le

spie sul pannello lampeggeranno per circa 1 secondo, dopodiché rimarra acceso

solo il pulsante di accensione. Cio indica che la friggitrice ad aria € in modalita di

sospensione.

Premere il pulsante di alimentazione per selezionare una funzione. Tutte le spie si

accenderanno, l'indicatore “fai da te” lampeggera e il display visualizzera

l'impostazione predefinita “200°C/15 min” .

Nota: dopo aver premuto il pulsante di accensione, il pulsante luminoso lampeggera.

Puoi vedere la luce attraverso la finestra di visulizzazione. La luce si spegnera dopo due

minuti.

Premere una volta la manopola temp./ora. Il display della temperatura lampeggera.

Ruotare quindi la manopola per aumentare o diminuire la temperatura di cottura di

5°C ogni volta. L'intervallo di regolazione della temperatura ¢ 50°C-200°C.

. Premere nuovamente la manopola temp./ora. Il display dell'ora lampeggera.

Ruotare quindi la manopola per aumentare o diminuire il tempo di cottura di 1
minuto ogni volta. Il tempo di cottura € di 1-90 minuti.
Nota: I'ora e la temperatura possono essere regolate anche mentre I'apparecchio &
in funzione. Se non viene eseguita alcuna operazione entro 3 secondi dalla
regolazione dell'ora o della temperatura, verra eseguita |'ora o la temperatura
impostata.

7.Ruotare la manopola del menu per scorrere i 12 menu rappresentanti scelte

alimentari popolari. Una volta selezionata, I'indicatore della ricetta corrispondente
si accendera e la friggitrice verra impostata sull'ora e sulla temperatura predefinite
per quel menu. Puoi anche regolare 'ora e la temperatura per un determinato
menu seguendo i passaggi precedenti.
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Ricetta Temperatura predefinita (°C) Tempo predefinito (min)
Fai da te 200 15
Patatine fritte 200 25
Bistecca 180 12
Cosce di pollo 180 20
Straccetti di carne 200 12
Torta 160 30
Pollo 200 30
Verdura 180 15
Alimenti surgelati 190 8
Gamberetti 180 12
Spiedini 200 10
Pesce 180 15

8. Premere il pulsante di accensione per avviare il processo di frittura ad aria. Il
display visualizzera I'ora e la temperatura impostate.

9. Alcuni cibi devono essere agitati a meta del processo di cottura. Per scuotere il
cibo, rimuovere la pentola dalla friggitrice usando il manico e scuoterla
delicatamente. Quindi, fai scorrere di nuovo la pentola nella friggitrice. La
tecnologia Rapid Air riscalda istantaneamente I'aria all'interno dell'apparecchio.
Pertanto, rimuovere la pentola dal dispositivo durante il processo di frittura ad
aria calda non disturba il processo di cottura.

10.Quando si sentiranno 5 segnali acustici di un segnale acustico, il tempo di
cottura & terminato. Il display della temperatura visualizzera "COOL"
(raffreddamento) e poi "OFF" (Spento) dopo 15 secondi. Utilizzare la maniglia
per rimuovere la pentola dall'apparecchio.

11.Per rimuovere il cibo, estrarre la pentola dalla friggitrice ad aria calda e
posizionarla su una superficie resistente al calore. Quindi, premere il pulsante di
rilascio del cestello e sollevare il cestello dalla pentola. Svuota il contenuto del
cestello in una ciotola o su un piatto.

Attenzione:

« Non premere il pulsante di rilascio del cestello mentre si agita il cestello.

» Non toccare I'interno della pentola esterna o del cestello della friggitrice entro
30 minuti dall'uso poiché diventano molto caldi. Utilizzare sempre la maniglia in
dotazione per tenere la pentola.

« Non capovolgere il cestello con la pentola ancora attaccata, poiché I'olio che si
e accumulato sul fondo della pentola si riversera sul cibo.

» A cottura ultimata, la pentola e il cibo saranno molto caldi. A seconda del tipo
di cibo che hai cucinato, il vapore potrebbe fuoriuscire dalla pentola.

Suggerimenti:

* Quando l'apparecchio € in funzione, & possibile premere il pulsante della luce
per accendere o spegnere la luce per vedere il cibo nella pentola attraverso la
finestra di cottura.

e Funzione di preriscaldamento: premere il pulsante di preriscaldamento. Il
pulsante di preriscaldamento lampeggera. Quindi, seleziona il menu desiderato
utilizzando la manopola del menu. Premere il pulsante di accensione per avviare
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il preriscaldamento dell'apparecchio. Il display della temperatura mostrera
"PRE". Quando l'apparecchio e preriscaldato, il display visualizzera "ADD"
(Aggiungi). Si prega di rimuovere la pentola e aggiungere gli ingredienti.
Rimettere la pentola nella friggitrice ad aria. L'apparecchio iniziera quindi la
cottura secondo il menu selezionato. (Il preriscaldamento puo rimuovere I'odore
della friggitrice ad aria e migliorare i risultati di cottura.)

« Quando l'apparecchio & in funzione ed é necessario modificare la selezione del
menu, premere il pulsante di accensione per mettere in pausa la friggitrice ad
aria. L'intero display si illuminera. Quindi, ruotare la manopola del menu per
selezionare il menu richiesto e premere nuovamente il pulsante di accensione
per riavviare l'apparecchio. Il display visualizzera l'ora e la temperatura
impostate.

« Quando l'apparecchio € acceso o in funzione e la pentola é rimossa, il display
della temperatura visualizzera "OPEN" (Aperto) e quindi la spia si accendera.

e Tenere premuto il pulsante di accensione per interrompere il processo di cottura.

SUGGERIMENTI PER LA COTTURA

- Tenere presente che gli ingredienti differiscono per dimensioni, forma, marca e
origine e quindi non possiamo garantire che l'impostazione predefinita sia
I'impostazione migliore per gli ingredienti che hai.

e Per risultati piu croccanti, rimuovere la pentola e scuoterla una o due volte
durante il processo di cottura. La tecnologia ad aria rapida riscalda
istantaneamente l'aiuto all'interno della friggitrice, quindi rimuovere la pentola
per un breve periodo non interrompera il processo di cottura.

« Gli ingredienti piccoli di solito richiedono meno tempo di cottura rispetto agli
ingredienti piu grandi.

- Agitare gli ingredienti piu piccoli a meta del processo di cottura assicurera che gli
ingredienti cuociano in modo piu uniforme e producano risultati migliori.

« L'aggiunta di una piccola quantita di olio alle patate fresche produrra un risultato
piu croccante.

 Non cuocere ingredienti estremamente oleosi nella friggitrice ad aria.

« Gli snack che possono essere preparati in un forno tradizionale possono essere
preparati anche nella friggitrice ad aria.

e La quantita consigliata di patatine fritte da cuocere in qualsiasi momento
utilizzando la friggitrice ad aria e di 17,5-28,5 once.

e L'impasto preconfezionato richiede meno tempo di cottura rispetto all'impasto
fatto in casa.

e Quando si prepara una torta, una quiche o ingredienti con ripieno, utilizzare
direttamente una teglia o la pentola esterna.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1.Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo.

2.La pentola e il cestello della friggitrice hanno un rivestimento antiaderente. Non
utilizzare utensili da cucina in metallo o materiali per la pulizia abrasivi per pulirli
in quanto cio potrebbe danneggiare il rivestimento antiaderente.
3.Staccare la spina dell'apparecchio dalla presa a muro e lasciare raffreddare
I'apparecchio. Estrarre la pentola in modo che la friggitrice ad aria si raffreddi piu
rapidamente.
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4.Pulire I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

5.Pulire la pentola esterna e il cestello della friggitrice con acqua calda, un po' di

detersivo per piatti e una spugna non abrasiva. E possibile utilizzare del liquido
sgrassante per rimuovere eventuali residui.
Suggerimento: se la sporcizia & rimasta attaccata al cestello o al fondo della
pentola, riempire la pentola con acqua calda e un po' di detersivo per piatti.
Mettere il cestello nella pentola e lasciare la pentola e il cestello in ammollo per
circa 10 minuti.

6.Pulire 'interno dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non abrasiva.

7.Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola per la pulizia per rimuovere
eventuali residui.

CONSERVAZIONE

1.Scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare completamente prima di riporlo.

2.Assicurarsi che tutte le parti dell' apparecchio siano pulite e asciutte prima di
riporle.

SMALTIMENTO

4 7
In qualita di rivenditori responsabili, abbiamo a cuore I'ambiente.

Pertanto, ti invitiamo a seguire le corrette procedure di smaltimento
dell'apparecchio e dei suoi materiali di imballaggio. Cio contribuira a
preservare le risorse naturali e garantire che questi articoli siano
riciclati in modo da proteggere la salute pubblica e I'ambiente.
E necessario smaltire I'apparecchio e il relativo imballaggio secondo le
leggi e le normative locali.
I Poiché questo apparecchio contiene componenti elettronici, sia la
friggitrice che i suoi accessori devono essere smaltiti separatamente
dai rifiuti domestici quando I'apparecchio raggiunge la fine del suo
ciclo di vita.
Contattare I'autorita locale per informazioni sulle opzioni di
smaltimento e riciclaggio.
L'apparecchio deve essere portato al centro di riciclaggio locale.
Alcuni punti di raccolta accettano elettrodomestici gratuitamente.

GARANZIA: 2 ANNI
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WICHTIGE

SICHERHEITSMASSNAHMEN
1.

2.

9.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig
durch, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.
Bewahren Sie den Karton und das
Verpackungsmaterial zur Aufbewahrung des
Gerats auf.

Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder Teile
des Gerats nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten, um einen Stromschlag zu
vermeiden.

Lassen Sie alle Zutaten im Korb und vermeiden
Sie jeden Kontakt mit den Heizelementen.

Decken Sie den Lufteinlass oder -auslass nicht
ab, wenn das Gerat eingeschaltet ist.

. Fullen Sie den Topf nicht mit Ol, da dies zu

einem Brand fiihren kann.

BerlUhren Sie nicht das Innere des Gerats,
wahrend es in Betrieb ist.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der
Stecker, das Netzkabel oder andere Teile
beschadigt sind.

Das Gerat darf nicht von einer unbefugten
Person ausgetauscht oder repariert werden.

10.Halten Sie das Netzkabel von heiBen

Oberflachen fern.

11.SchlieBen Sie das Gerat nicht an und benutzen

Sie es nicht mit nassen Handen.
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12.Vergewissern Sie sich, dass das Gerat richtig in
die Steckdose eingesteckt ist.

13.Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
auBerhalb der Reichweite von Kindern steht,
insbesondere wenn es in Betrieb ist.

14.SchlieBen Sie das Gerat nicht an eine externe
Zeitschaltuhr an.

15.Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der
Nahe von brennbaren Materialien wie
Tischdecken oder Vorhangen auf.

16.Stellen Sie das Gerat nicht an eine Wand oder
an andere Gerate. Lassen Sie hinter, tber und
seitich des Gerats mindestens 13 cm
Freiraum.

17.Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

18.Verwenden Sie das Gerat nur fur die in dieser
Anleitung beschriebenen Zwecke.

19.Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt,
wahrend es in Betrieb ist.

20.Beim HeiBluftfritieren wird heiler Dampf aus
dem Luftauslass freigesetzt. Halten Sie lhre
Hande und Ihr Gesicht in sicherer Entfernung
vom Dampf und dem Luftauslass. Achten Sie
auf heiBen Dampf und heiBe Luft, wenn Sie
den Topf aus dem Gerat nehmen. Jede
zugangliche Oberflache kann hei werden,
wenn das Gerat in Betrieb ist.
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21.Ziehen Sie sofort den Stecker aus der
Steckdose, wenn das Gerat beginnt, dunklen
Rauch abzugeben. Warten Sie, bis der Rauch
aufhort, bevor Sie den Topf aus dem Gerat
nehmen.

22.Achten Sie darauf dass das Gerat auf einer
horizontalen, ebenen und stabilen Flache
steht.

23.Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im
Haushalt bestimmt. Es ist nicht sicher fur die
Verwendung in Umgebungen wie
Personalkiichen, Bauernhofen, Motels und
anderen Nicht-Wohnumgebungen.

24.Die Garantie erlischtt wenn das Gerat fir
professionelle  oder  semiprofessionelle
Zwecke verwendet wird oder wenn es nicht
gemal den Anweisungen verwendet wird.

25.Warten Sie immer 30 Minuten, bis das Gerat
abgekuhlt ist, bevor Sie es anfassen oder
reinigen.

26, WARNUNG: Die Fritteuse funktioniert nur
wenn der auBere Topf vollstandig geschlossen
ist.
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SPEZIFIKATIONEN

Produktmodell 300010AU5
Stromversorgung 220-240 V ~ 50-60Hz
Stromverbrauch 1700 W

GroBe L 382*B 316*H 365 mm
Kapazitat 8L

Anderungen der technischen Daten und des Designs sind ohne Vorankiindigung
maoglich.

PRODUKTUBERSICHT

Bedienungsanleitung fiir den Frittierkorb:

A. Driicken Sie die Griffkappe zurlick, um die Entriegelungstaste fir den Frittierkorb
freizulegen.

B. Driicken Sie die Taste, wahrend Sie den Griff nach oben ziehen, um den Korb aus
dem Topf zu |6sen.

1. Menuknopf 6. Luftauslass 11.Entriegelungstaste fiir

2. Bedienfeld 7. Schnurspule Frittierkorb

3. Sichtfenster 8. Netzkabel 12 Korbgriff

4. T emp.-/Zeit-Knopf 9. Frittierkorb

5. Gehausegriff 10.AuBentopf
N J
Vorsicht!

1.Wenn Sie den Topf herausnehmen oder einsetzen, achten Sie bitte darauf, dass
Sie ihn waagerecht schieben oder ziehen.

2.Driicken Sie nach dem Kochen niemals die Korbentriegelungstaste, wenn Sie den
Korb schitteln, da sich der Korb sonst vom Topf 16st.

3.Driicken Sie die Korbentriegelungstaste nur, wenn der Topf auf einer Arbeitsplatte
oder einer anderen ebenen, hitzebestandigen Oberflache steht.
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EINBAUSCHEMA FUR DEN FRITTIERKORB

1.Befestigen Sie den Korbgriff am Frittierkorb und ziehen Sie die Schraube am
Korbarm fest. Setzen Sie dann den Frittierkorb in den Topf.

2.Sie kdnnen den Korbgriff auch direkt am Topf befestigen, um zu frittieren, ohne
den Frittierkorb zu verwenden. Lésen Sie einfach die Schraube am Korbarm, um
den Korbgriff vom Korbarmsockel zu I16sen und ihn am Topf zu befestigen.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

1.Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, Aufkleber und Etiketten.

2.Reinigen Sie den Korb und den Topf mit heiBem Wasser, Seife und einem nicht
scheuernden Schwamm.

3.Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des Gerats mit einem sauberen Tuch ab.
HINWEIS: Dies ist eine dlfreie Fritteuse, die mit HeiBluft arbeitet. Fillen Sie den
Topf nicht mit Ol oder Frittierfett.
HINWEIS: Wenn lhre HeiBluftfritteuse zum ersten Mal aufheizt, kann sie etwas
Rauch oder Geruch abgeben. Dies ist bei vielen Heizgerdten normal und bedeutet
nicht, dass das Gerat unsicher ist.

SCHLUSSELFUNKTIONEN
>

f g

FUNCTION — r—=—===~ | r====——1 TIME/TEMP




Einschalttaste: Starten oder unterbrechen Sie das Gerat durch schnelles Driicken der
Taste. Halten Sie die Taste gedriickt, um das Geréat auszuschalten.

Meniknopf: Verwenden Sie den Drehknopf, um durch eines der 12 programmierten

b Mends zu blattern und es auszuwahlen (Einzelheiten zu den Menis finden Sie in der
Tabelle unten).
Temp./Zeit-Knopf: Verwenden Sie den Drehknopf, um die Gartemperatur (50°C- 200°C)

€ | und die Garzeit (1-90 min) einzustellen.

d Taste Vorheizen: Driicken Sie diese Taste, um die Vorwarmfunktion der Fritteuse zu
aktivieren.

e | Licht-Taste: Schalten Sie mit dieser Taste das Licht ein oder aus.

f | Meni-Anzeige

9 | Temp.-Anzeige

h | Anzeige der Uhrzeit

BETRIEBSAN LEITUNG

. Stellen Sie die Fritteuse auf eine stabile, horizontale und ebene Flache. Legen Sie keine
Gegenstande auf die Fritteuse, da dies den Luftstrom unterbricht und das Ergebnis
beeintrachtigt.

. Geben Sie die Zutaten in den Frittierkorb oder -topf und positionieren Sie den Topf

richtig.
Tipp: Falls erforderlich, kénnen Sie die Fritteuse vorheizen, bevor Sie die Zutaten
hinzufiigen.

. SchlieBen Sie das Gerdt an. Die Fritteuse gibt einen Signalton ab und alle

Kontrollleuchten auf dem Bedienfeld blinken ca. 1 Sekunde lang, danach leuchtet nur
noch die Einschalttaste. Dies zeigt an, dass sich die Fritteuse im Schlafmodus befindet.

. Drlcken Sie die Einschalttaste, um eine Funktion auszuwahlen. Alle Kontrollleuchten

leuchten auf die Anzeige ,DIY “ blinkt und auf dem Display erscheint die
Standardeinstellung ,,200°C/15 min "

Hinweis: Nachdem Sie die Einschalttaste gedriickt haben, blinkt die Lichttaste. Sie kdnnen
das Licht durch das Kochfenster sehen. Das Licht schaltet sich nach zwei Minuten aus.

. Driicken Sie den Temp./Zeit-Knopf einmal. Die Temperaturanzeige blinkt. Drehen Sie

dann den Knopf, um die Gartemperatur jedes Mal um 5°C zu erh6hen oder zu senken.
Der Temperatur-Einstellbereich betragt 50°C-200°C.

. Driicken Sie den Temp./Zeit-Knopf erneut. Die Zeitanzeige blinkt. Drehen Sie dann den

Knopf, um die Garzeit jedes Mal um 1 Minute zu erhéhen oder zu verringern. Der
Garzeitbereich betragt 1-90 Minuten.

Hinweis: Zeit und Temperatur kdnnen auch wahrend des Betriebs des Gerats eingestellt
werden. Wenn innerhalb von 3 Sekunden nach dem Einstellen der Zeit oder
Temperatur keine Bedienung erfolgt, wird die eingestellte Zeit oder Temperatur
ausgefiihrt.

. Drehen Sie den Meniknopf, um durch die 12 Menls zu blattern, die eine beliebte

Auswahl an Speisen bieten. Nach der Auswahl leuchtet die entsprechende
Rezeptanzeige auf und die Fritteuse wird auf die Standardzeit und -temperatur fir
dieses Menti eingestellt. Sie kdnnen die Zeit und Temperatur fir ein bestimmtes Men(
auch wie oben beschrieben einstellen.
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Lebensmittel Standard-Temperatur (°C) Standardzeit (Minuten)
DIY 200 15
Pommes frites 200 25
Steak 180 12
Hiihnerbeine 180 20
Fleischstreifen 200 12
Torte 160 30
Huhn 200 30
Gemlse 180 15
Tiefkthlkost 190 8
Krabben 180 12
SpieBe 200 10
Fisch 180 15

8. Driicken Sie die Einschalttaste, um den Frittiervorgang zu starten. Auf dem Display
werden die eingestellte Zeit und Temperatur angezeigt.

9. Einige Lebensmittel miissen nach der Hélfte des Garvorgangs geschuttelt werden.
Zum Schitteln der Speisen nehmen Sie den Topf am Griff aus der Fritteuse und
schiitteln ihn vorsichtig. Dann schieben Sie den Topf wieder in die Fritteuse. Die
Rapid-Air-Technologie heizt die Luft im Inneren des Gerats sofort wieder auf. Wenn
Sie also den Topf wahrend des HeiBluftfritierens aus dem Gerat nehmen, wird der
Garvorgang nicht gestort.

10.Wenn Sie 5 Pieptone eines Summers horen, ist die Garzeit verstrichen. Auf der
Temperaturanzeige erscheint ,COOL “ und nach 15 Sekunden ,OFF “. Benutzen
Sie den Griff, um den Topf aus dem Gerat zu nehmen.

11.Um das Essen zu entfernen, ziehen Sie den Topf aus der HeiBluftfritteuse und stellen
Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflaiche. Driicken Sie dann die
Korbentriegelungstaste und heben Sie den Korb aus dem Topf. Leeren Sie den
Inhalt des Korbs in eine Schiissel oder auf einen Teller aus.

Vorsicht!

 Driicken Sie beim Schiitteln des Korbes nicht auf die Korbentriegelungstaste.

e Berilihren Sie die Innenseite des duBeren Topfes oder des Frittierkorbes nicht
innerhalb von 30 Minuten nach dem Gebrauch, da sie sehr heiB werden. Verwenden
Sie zum Halten des Topfes immer den mitgelieferten Griff.

« Drehen Sie den Korb nicht auf den Kopf, wenn der Topf noch daran befestigt ist, da
sich sonst das O, das sich am Boden des Topfes angesammelt hat, auf das Essen
tropft.

« Wenn der Kochvorgang abgeschlossen ist, sind der Topf und die Speisen sehr heif3.
Je nach Art der zubereiteten Speisen kann Dampf aus dem Topf entweichen.

Tipps:

«  Wenn das Gerat in Betrieb ist, kdnnen Sie die Lichttaste driicken, um das Licht ein-
oder auszuschalten und das Gargut im Topf durch das Kochfenster zu sehen.

« Funktion Vorheizen: Driicken Sie die Vorheiztaste. Die Vorheiztaste blinkt. Wahlen
Sie dann mit dem Meniknopf das gewiinschte Meni. Driicken Sie die
Einschalttaste, um das Vorheizen des Geréts zu starten. Auf der Temperaturanzeige
erscheint ,PRE “. Wenn das Gerat vorgeheizt ist, erscheint auf dem Display die
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Anzeige ,ADD “. Nehmen Sie den Topf heraus und geben Sie lhre Zutaten hinein.
Setzen Sie den Topf wieder in die Fritteuse ein. Das Gerdt beginnt dann mit dem
Garen entsprechend dem gewahlten Mendi. (Das Vorheizen kann den Geruch der
Fritteuse entfernen und die Garergebnisse verbessern).

» Wenn das Gerét in Betrieb ist und Sie die Mentauswahl &ndern mssen, driicken Sie
die Einschalttaste, um die Fritteuse anzuhalten. Das gesamte Display leuchtet auf.
Drehen Sie dann den Meniiknopf, um das gewtlinschte Menul auszuwahlen, und
driicken Sie erneut die Einschalttaste, um das Gerdt neu zu starten. Auf dem Display
werden die eingestellte Zeit und Temperatur angezeigt.

* Wenn das Gerét eingeschaltet oder in Betrieb ist und der Topf entfernt wird, zeigt
die Temperaturanzeige ,OPEN “ an und die Lampe leuchtet auf.

« Halten Sie die Einschalttaste gedriickt, um den Garvorgang zu beenden.

KOCHTIPPS

- Bitte bedenken Sie, dass sich die Zutaten in GroBe, Form, Marke und Herkunft
unterscheiden und wir daher nicht garantieren kdnnen, dass die
Standardeinstellung die beste Einstellung fir die Ihnen vorliegenden Zutaten ist.

« Um knusprigere Ergebnisse zu erzielen, nehmen Sie den Topf heraus und
schiitteln ihn wahrend des Garvorgangs ein- oder zweimal. Die
Rapid-Air-Technologie heizt das Frittiergut in der Fritteuse sofort wieder auf, so
dass der Kochvorgang nicht unterbrochen wird, wenn Sie den Topf fir kurze Zeit
herausnehmen.

« Kleine Zutaten bendtigen in der Regel eine kiirzere Garzeit als groBere Zutaten.

« Das Schiitteln kleinerer Zutaten in der Mitte des Garvorgangs sorgt dafir, dass
die Zutaten gleichméBiger garen und bessere Ergebnisse erzielt werden.

« Die Zugabe einer kleinen Menge Ol zu frischen Kartoffeln fiihrt zu einem
knusprigeren Ergebnis.

« Garen Sie keine extrem fettigen Zutaten in der HeiBluftfritteuse.

« Snacks, die in einem herkémmlichen Ofen zubereitet werden kénnen, lassen sich
auch in der HeiBluftfritteuse zubereiten.

« Die empfohlene Menge an Pommes frites, die in der Luftfritteuse zubereitet
werden kdnnen, betragt 17,5 bis 28,5 Unzen.

- Vorgefertigter Teig bendtigt weniger Zeit zum Garen als selbstgemachter Teig.

» Wenn Sie einen Kuchen, eine Quiche oder Zutaten mit Flllungen zubereiten,
verwenden Sie eine Backform oder direkt den duBeren Topf.

REINIGUNG UND WARTUNG

1.Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

2.Topf und Frittierkorb sind mit einer Antihaftbeschichtung versehen. Verwenden
Sie zur Reinigung keine Kiichenutensilien aus Metall oder Scheuermittel, da dies
die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

3.Ziehen Sie den Stecker des Gerats aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat
abkihlen. Ziehen Sie den Topf heraus, damit die HeiBluftfritteuse schneller
abkahlt.

4 Wischen Sie die AuBBenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.
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5.Reinigen Sie den duBeren Topf und den Frittierkorb mit heiBem Wasser, etwas

Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Sie koénnen eine
Entfettungsfliissigkeit verwenden, um alle verbleibenden Riickstdnde zu
entfernen.

Tipp: Wenn Schmutz am Korb oder am Topfboden haftet, fillen Sie den Topf mit
heiBem Wasser und etwas Spulmittel. Legen Sie den Korb in den Topf und lassen
Sie den Topf und den Korb etwa 10 Minuten lang einweichen.

6.Reinigen Sie das Innere des Gerats mit heiBem Wasser und einem nicht
scheuernden Schwamm.

7.Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbiirste, um alle Riickstande zu
entfernen.

LAGERUNG

1.Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor
Sie es aufbewahren.

2.Vergewissern Sie sich, dass alle Teile des Gerats vor der Lagerung sauber und
trocken sind.

ENTSORGUNG

4 7

Als verantwortungsbewusster Einzelhandler kimmern wir uns um die

Umwelt.

Wir bitten Sie daher dringend, die korrekten Entsorgungsverfahren

fur das Gerat und seine Verpackungsmaterialien zu befolgen. Dies
tragt zur Schonung der nattirlichen Ressourcen bei und stellt sicher,
dass diese Gegenstande auf eine Weise recycelt werden, die die
offentliche Gesundheit und die Umwelt schiitzt.

I Sie missen das Gerat und seine Verpackung entsprechend den

ortlichen Gesetzen und Vorschriften entsorgen.

Da dieses Gerat elektronische Bauteile enthalt, miissen sowohl die

Friteuse als auch das Zubehor am Ende der Lebensdauer des Gerats

getrennt vom Hausmdill entsorgt werden.

Wenden Sie sich an lhre Gemeindeverwaltung, um sich tber lhre

Entsorgungs- und Recyclingmdglichkeiten zu informieren.

Bringen Sie das Geréat zu lhrem 6rtlichen Recyclingzentrum. Einige

9 Sammelstellen nehmen die Gerate kostenlos an. )

GEWAHRLEISTUNG: 2 JAHRE
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BELANGRUJKE

VEILIGHEIDSMAATREGELEN
1.

2.

3.

8.

9.

Lees de handleiding aandachtig door voordat
u het apparaat in gebruik neemt.

Bewaar de doos en het verpakkingsmateriaal
om het apparaat op te bergen.

Dompel het snoer, de stekker of enig onderdeel
van het apparaat niet onder in water of een
andere vloeistof om elektrische schokken te
voorkomen.

Bewaar alle ingrediénten in de mand en voorkom
elk contact met de verwarmingselementen.

Dek de luchtinlaat of -uitlaat niet af wanneer
het apparaat aanstaat.

Vul de pan niet met olie, dit kan brand
veroorzaken.

Raak de binnenkant van het apparaat niet aan
terwijl het in werking is.

Gebruik het apparaat niet als er schade is aan
de stekker, het netsnoer of andere onderdelen.

Het apparaat mag niet worden vervangen of
gerepareerd door onbevoegde personen.

10.Houd het netsnoer uit de buurt van hete

opperviakken.

11.Steek de stekker niet in het stopcontact en

gebruik het apparaat niet met natte handen.

12.Zorg ervoor dat het apparaat goed op het
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stopcontact is aangesloten.

13.Zorg ervoor dat het apparaat buiten het
bereik van kinderen is, vooral wanneer het in
werking is.

14.Sluit het apparaat niet aan op een externe
tijdschakelaar.

15.Plaats het apparaat niet op of in de buurt van
brandbare materialen, zoals tafelkleden of
gordijnen.

16.Plaats het apparaat niet tegen een muur of
andere apparaten. Laat minimaal 13 c¢cm vrije
ruimte achter, boven en aan de zijkanten van
het apparaat.

17.Plaats niets op het apparaat.

18.Gebruik het apparaat niet voor andere
doeleinden dan die beschreven in deze
handleiding.

19.Laat het apparaat niet onbeheerd achter
terwijl het in werking is.

20.Tijdens het frituren met hete lucht komt er
hete stoom vrij uit de luchtuitlaat. Houd uw
handen en gezicht op veilige afstand van de
stoom- en luchtuitlaat. Pas op voor hete
stoom en lucht wanneer u de pan uit het
apparaat haalt. Elk toegankelijk oppervlak
kan heet worden wanneer het apparaat in
gebruik is.
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21.Trek onmiddellijk de stekker wuit het
stopcontact als het apparaat donkere rook
begint af te geven. Wacht tot de rook stopt
voordat u de pan uit het apparaat haalt.

22.Zorg ervoor dat het apparaat op een
horizontale, vlakke en stabiele ondergrond
wordt geplaatst.

23.Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik. Het is niet veilig om dit
apparaat te gebruiken in omgevingen zoals
personeelskeukens, boerderijen, motels en
andere niet-residentiéle omgevingen.

24.De garantie vervalt als het apparaat wordt
gebruikt voor professionele of semi-professionele
doeleinden of als het niet volgens de instructies
wordt gebruikt.

25.Wacht altijd 30 minuten totdat het apparaat is
afgekoeld voordat u het aanraakt of reinigt.

26.WAARSCHUWING: De airfryer werkt niet
tenzij de buitenpan volledig is gesloten.
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SPECIFICATIES

Productmodel 300010AUS5
Stroomvoorziening 220-240V ~ 50-60Hz
Energieverbruik 1700W

Grootte L 382*B 316*H 365 mm
Capaciteit 8L

Specificaties en ontwerp kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden
gewijzigd.

PRODUCTOVERZICHT
- N

Gebruiksaanwijzing frituurmand:

A. Duw de handvatkap terug om de ontgrendelingsknop van de frituurmand te
onthullen.

B. Druk op de knop terwijl u de hendel omhoog trekt om de mand uit

1. Menuknop 6. Luchtuitlaat 11. Ontgrendelingsknop

2. Bedieningspaneel 7. Snoerhaspel frituurmand

3. Kookvenster 8. Netsnoer 12. Mandhandvat

4. Temp./tijd-knop 9. Friteusemand

5. Behuizing handvat 10.Buitenpan
. %
Opgelet:

1.Wanneer u de pan verwijdert of plaatst, zorg er dan voor dat u deze horizontaal
duwt of trekt.

2.Druk na het koken nooit op de ontgrendelingsknop van de mand wanneer u de
mand schudt, omdat hierdoor de mand van de pan loskomt.

3.Druk alleen op de ontgrendelingsknop van de mand wanneer de pan op een
aanrecht of een ander vlak, hittebestendig oppervlak is geplaatst.
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FRITEUSEMAND INSTALLATIESCHEMA

1.Bevestig de handgreep van de mand aan de frituurmand en draai de schroef op
de mandarm vast. Plaats vervolgens het frituurmandje in de pan.

2.U kunt het handvat van de mand ook rechtstreeks aan de pan bevestigen om te
airfryen zonder de frituurmand te gebruiken. Draai gewoon de schroef op de
mandarm los om het handvat van de mand los te maken van de mandarmbasis
en bevestig deze aan de pan.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1.Verwijder alle verpakkingsmaterialen, stickers en etiketten.

2.Reinig de mand en de pan met warm water, zeep en een niet-schurende spons.

3.Veeg de binnen- en buitenkant van het apparaat schoon met een schone doek.
OPMERKING: Dit is een olievrije friteuse die werkt met hete lucht. Vul de pan niet
met olie of frituurvet.
OPMERKING: Wanneer u uw airfryer voor de eerste keer opwarmt, kan er wat rook of
geur vrijkomen. Dit is normaal bij veel verwarmingstoestellen en geeft niet aan dat
het apparaat onveilig is.

BELANGRIJKSTE FUNCTIES
4 f

FUNCTION — r==—===~ [ c—==looy TIME/TEMP




Aan/uit-knop: Start of pauzeer het apparaat door snel op de knop te drukken. Houd
de knop ingedrukt om het apparaat te stoppen.

Menuknop: Gebruik de knop om door een van de 12 geprogrammeerde menu's te
bladeren en deze te selecteren (zie de onderstaande tabel voor de menudetails).

Temp./tijd-knop: Gebruik de knop om de kooktemperatuur (50°C - 200°C ) en de
kooktijd (1-90 min) aan te passen.

Voorverwarmen knop: Druk hierop om de voorverwarmfunctie van de airfryer te
activeren.

Lichtknop: Gebruik de knop om het licht aan of uit te zetten.

Menudisplay

Temp.display

S|lQ| -0

Tijddisplay

BEDIENINGSINSTRUCTIES
1.

2.

Plaats de airfryer op een stabiele, horizontale en vlakke ondergrond. Plaats niets op
de friteuse, omdat dit de luchtstroom verstoort en de resultaten beinvloedt.

Doe de ingrediénten in het frituurmandje of de pan en plaats de pan op de juiste
manier.

Tip: Indien nodig kunt u de friteuse voorverwarmen voordat u de ingrediénten
toevoegt.

Sluit het apparaat aan. De airfryer piept en alle indicatielampjes op het paneel
knipperen ongeveer 1 seconde, waarna alleen de aan/uit-knop blijft branden. Dit
geeft aan dat de airfryer in de slaapstand staat.

Druk op de aan/uit-knop om een functie te selecteren. Alle indicatielampjes gaan
branden, de  "DIY" -indicator knippert en op het display wordt de
standaardinstelling “200°C /15 min” weergegeven.

Opmerking: Nadat u op de aan/uit-knop hebt gedrukt, gaat de lichtknop knipperen.
Je ziet het licht door het kookvenster. Het licht gaat na twee minuten uit.

Druk eenmaal op de temp./tijd-knop. Het temperatuurdisplay knippert. Draai
vervolgens aan de knop om de kooktemperatuur elke keer met 5°C te verhogen of
te verlagen. Het temperatuurbereik is 50°C -200°C.

Druk nogmaals op de temp./tijd-knop. Het tijddisplay knippert. Draai vervolgens
aan de knop om de kooktijd elke keer met 1 minuut te verlengen of te verkorten.
Het kooktijdbereik is 1-90 minuten.

Let op: De tijd en temperatuur kunnen ook worden aangepast terwijl het apparaat
in werking is. Als er geen handeling wordt uitgevoerd binnen 3 seconden nadat de
tijd of temperatuur is aangepast, wordt de ingestelde tijd of temperatuur
uitgevoerd.

Draai aan de menuknop om door de 12 menu's met populaire voedselkeuzes te
bladeren. Eenmaal geselecteerd, gaat de bijbehorende receptindicator branden en
wordt de friteuse ingesteld op de standaardtijd en temperatuur voor dat menu. U
kunt ook de tijd en temperatuur voor een bepaald menu aanpassen door de
bovenstaande stappen te volgen.
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Voedsel Standaardtemperatuur (°C) Standaardtijd (minuten)
DIY 200 15
Frieten 200 25
Biefstuk 180 12
Kippenpoten 180 20
Vleesreepjes 200 12
Cake 160 30
Kip 200 30
Groenten 180 15
Diepvrieseten 190 8
Garnaal 180 12
Spiesjes 200 10
Vis 180 15

8. Druk op de aan/uit-knop om het airfryingproces te starten. Het display toont de
ingestelde tijd en temperatuur.

9. Sommige voedingsmiddelen moeten halverwege het kookproces worden
geschud. Om het voedsel te schudden, haalt u de pan met het handvat uit de
friteuse en schudt u deze voorzichtig. Schuif de pan vervolgens terug in de
friteuse. De Rapid Air-technologie verwarmt de lucht in het apparaat
onmiddellijk opnieuw. Zo verstoort het verwijderen van de pan tijdens het
heteluchtfrituren het kookproces niet.

10.Als u 5 pieptonen hoort, is de kooktijd verstreken. Op het temperatuurdisplay
verschijnt na 15 seconden "COOL" en vervolgens "OFF". Gebruik het handvat
om de pan uit het apparaat te halen.

11.0m het voedsel te verwijderen, trekt u de pan uit de heteluchtfriteuse en plaatst
u deze op een hittebestendig oppervlak. Druk vervolgens op de
ontgrendelingsknop van de mand en til de mand uit de pan. Leeg de inhoud van
de mand in een kom of op een bord.

Opgelet:

« Druk niet op de ontgrendelingsknop van de mand wanneer u de mand schudt.

« Raak de binnenkant van de buitenpan of de frituurmand niet aan binnen 30
minuten na gebruik, aangezien deze erg heet worden. Gebruik altijd het
meegeleverde handvat om de pan vast te houden.

» Draai de mand niet ondersteboven terwijl de pan er nog aan vast zit, aangezien
de olie die zich op de bodem van de pan heeft verzameld, op het voedsel zal
stromen.

« Wanneer het koken is voltooid, zullen de pan en het voedsel erg heet zijn.
Afhankelijk van het soort voedsel dat u hebt gekookt, kan er stoom uit de pan
ontsnappen.

Tips:

» Wanneer het apparaat in werking is, kunt u op de lichtknop drukken om het licht
aan of uit te zetten en het voedsel in de pan door het kookvenster te zien.

« Voorverwarmfunctie: Druk op de voorverwarmknop. De voorverwarmknop gaat
knipperen. Selecteer vervolgens het gewenste menu met de menuknop. Druk op
de aan/uit-knop om het apparaat voor te verwarmen. Op het temperatuurdisplay
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verschijnt "PRE". Als het apparaat is voorverwarmd, verschijnt op het display "ADD".
Verwijder de pan en voeg uw ingrediénten toe. Zet de pan terug in de airfryer. Het
apparaat begint dan te koken volgens het geselecteerde menu. (Voorverwarmen
kan de geur van de airfryer doen verwijderen en de kookresultaten verbeteren.)

« Wanneer het apparaat in werking is en u de menuselectie moet wijzigen, drukt u op
de aan/uit-knop om de airfryer te pauzeren. Het hele scherm zal oplichten. Draai
vervolgens aan de menuknop om het gewenste menu te selecteren en druk
nogmaals op de aan/uit-knop om het apparaat opnieuw op te starten. Het display
toont de ingestelde tijd en temperatuur.

e Wanneer het apparaat aan staat of in werking is en de pan is verwijderd, zal het
temperatuurdisplay "OPEN" tonen en daarna gaat het lampje branden.

e Houd de aan/uit-knop ingedrukt om het kookproces te stoppen.

KOOKTIPS

» Houd er rekening mee dat de ingrediénten verschillen in grootte, vorm, merk en
herkomst en daarom kunnen we niet garanderen dat de standaardinstelling de
beste instelling is voor de ingrediénten die u heeft.

« Voor krokantere resultaten verwijdert u de pan en schudt u hem een of twee keer
tijdens het kookproces. Rapid Air-technologie verwarmt de lucht in de friteuse
onmiddellijk opnieuw, dus het korte tijd verwijderen van de pan zal het
kookproces niet onderbreken.

* Kleine ingrediénten hebben doorgaans minder kooktijd nodig dan grotere
ingrediénten.

« Door kleinere ingrediénten halverwege het kookproces te schudden, zullen de
ingrediénten gelijkmatiger garen en betere resultaten opleveren.

« Het toevoegen van een kleine hoeveelheid olie aan verse aardappelen geeft een
krokanter resultaat.

» Kook geen extreem vette ingrediénten in de airfryer.

« Snacks die in een traditionele oven bereid kunnen worden, kunnen ook in de
airfryer worden bereid.

« De aanbevolen hoeveelheid frieten om in één keer te bakken met de airfryer is
500 tot 800 g.

« Voorgebakken deeg heeft minder baktijd nodig dan zelfgemaakt deeg.

 Gebruik bij het maken van een cake, quiche of ingrediénten met vulling een
bakvorm of direct de buitenpan.

REINIGING EN ONDERHOUD

1.Reinig het apparaat na elk gebruik.

2.De pan en frituurmand hebben een antiaanbaklaag. Gebruik geen metalen
keukengerei of schurende schoonmaakmiddelen om ze schoon te maken, omdat
dit de antiaanbaklaag kan beschadigen.

3.Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen. Trek de pan eruit zodat de airfryer sneller afkoelt.

4.Veeg de buitenkant van het apparaat af met een vochtige doek.
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5.Maak de buitenpan en de frituurmand schoon met heet water, wat afwasmiddel
en een niet-schurende spons. U kunt ontvettingsvlioeistof gebruiken om
achtergebleven resten te verwijderen.
Tip: Als er vuil aan de mand of de bodem van de pan zit, vul dan de pan met heet
water en wat afwasmiddel. Zet de mand in de pan en laat de pan en mand
ongeveer 10 minuten weken.

6.Reinig de binnenkant van het apparaat met warm water en een niet-schurende
spons.

7.Reinig het verwarmingselement met een reinigingsborstel om eventuele resten te
verwijderen.

OPSLAG

1.Haal de stekker uit het stopcontact en laat het volledig afkoelen voordat u het
opbergt.

2.Zorg ervoor dat alle onderdelen van het apparaat schoon en droog zijn voordat u
ze opbergt.

VERWIJDERING

4 N
Als verantwoordelijke retailer geven we om het milieu.

Daarom raden wij u aan om de juiste verwijderingsprocedures voor
het apparaat en de verpakkingsmaterialen te volgen. Dit zal helpen
om natuurlijke hulpbronnen te behouden en ervoor te zorgen dat

E deze artikelen worden gerecycled op een manier die de

volksgezondheid en het milieu beschermt.

U dient het apparaat en de verpakking af te voeren in
— overeenstemming met de plaatselijke wet- en regelgeving.
Aangezien dit apparaat elektronische componenten bevat, moeten
zowel de friteuse als de accessoires gescheiden van het huisvuil
worden weggegooid wanneer het apparaat het einde van zijn
levensduur bereikt.

Neem contact op met uw plaatselijke overheid voor informatie over
uw verwijderings- en recyclingopties.

Het apparaat moet naar uw plaatselijke recyclingcentrum worden
gebracht. Sommige inzamelpunten accepteren apparaten gratis.

- J

GARANTIE: 2 JAAR
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CONSIGNES DE SECURITE

IMPORTANTES
1.

2.

8.

9.

Lisez attentivement ce guide avant d'utiliser
I'appareil.

Conservez la boite et les matériaux d'emballage
pour ranger l'appareil.

Ne plongez pas le cable, la prise ou toute
partie de |'appareil dans I'eau ou tout autre
liquide pour éviter un choc électrique.

Insérez tous les ingrédients dans le panier et
évitez tout contact avec les éléments chauffants.
Ne couvrez pas l'entrée ou la sortie d'air
lorsque I'appareil est allumé.

Ne remplissez pas le récipient d’ huile car
cela pourrait provoquer un incendie.

Ne touchez pas l'intérieur de l'appareil
pendant son fonctionnement.

N'utilisez pas I'appareil si la prise, le cable ou
d'autres pieces sont endommageés.

L'appareil ne doit pas étre remplacé ou réparé
par une personne non autorisée.

10.Maintenez le cable d'alimentation éloigné des

surfaces chaudes.

11.Ne branchez pas I'appareil et ne I'utilisez pas

avec les mains mouillées.

12.Assurez-vous que l|'appareil est correctement

branché a la prise murale.
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13.Assurez-vous que l'appareil est hors de portée
des enfants, surtout lorsqu'il est en
fonctionnement.

14.Ne connectez pas l'appareil a une minuterie
externe.

15.Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité de
matériaux inflammables, tels que des nappes
ou des rideaux.

16.Ne placez pas I'appareil contre un mur ou tout
autre appareil. Laissez au moins 13 cm
d'espace libre derriere, au-dessus et sur les
cotés de l'appareil.

17.Ne placez rien sur le dessus de 'appareil.

18.Ne pas utiliser I'appareil a d'autres fins que
celles décrites dans ce guide.

19.Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
lorsqu'il fonctionne.

20.Pendant la friture a I'air chaud, de la vapeur
chaude s'échappe de la sortie d'air. Maintenez
vos mains et votre visage a une distance de
sécurité de la vapeur et de la sortie d'air. Faites
attention a la vapeur chaude et a I'air lorsque
vous retirez le récipient de l'appareil. Toute
surface accessible peut devenir chaude
lorsque l'appareil est en cours d'utilisation.

21.Débranchez immédiatement I'appareil s'il
commence a émettre de la fumée noire.
Attendez que la fumée s'arréte avant de retirer
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le récipient de I'appareil.

22.Assurez-vous que l'appareil est placé sur une
surface horizontale, plane et stable.

23.Cet appareil est concu pour un usage
domestique uniquement. |l n'est pas sécurisé
de l'utiliser dans des environnements tels que
les cuisines du personnel, les bureaux, les
hotels et autres environnements de type non
résidentiels.

24.La garantie sera annulée si I'appareil est utilisé
a des fins professmnnelles ou
semi-professionnelles ou s'il n'est pas utilisé
conformément aux instructions.

25.Attendez toujours 30 minutes que I'appareil
refroidisse avant de le manipuler ou de le
nettoyer.

26.AVERTISSEMENT : La friteuse a air ne
fonctionnera que si le récipient extérieur est
completement fermé.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modele 300010AU5
Alimentation 220-240 V ~ 50-60Hz
Puissance 1700W

Dimensions 382*316*365 mm (L*I*h)
Capacité 8L

Les caractéristiques et la conception sont sujettes a modification sans préavis.

SCHEMA DE L' APPAREIL
- ™

Mode d’emploi du panier:
A. Repoussez le capuchon de la poignée pour révéler le bouton de dégagement du

panier.
B. Appuyez sur le bouton tout en tirant la poignée vers le haut pour libérer le panier
du récipient.
1. Bouton de menu 5. Espace de préhension 10.Récipient extérieur
2. Panneau de contrdle 6. Sortie d'air 11.Bouton de libération du
3. Fenétre de visualisation 7. Bobine pour cable panier
4. Bouton de 8. Cable d'alimentation 12.Poignée du panier
température/temps 9. Panier de friture
N J
Attention:

1.Lorsque vous retirez ou insérez le récipient, assurez-vous de le pousser ou de le tirer
horizontalement.

2.Apreés la cuisson, n'appuyez jamais sur le bouton de déverrouillage du panier lorsque
vous secouez le panier car cela détachera le panier du récipient.

3.Appuyez uniquement sur le bouton de déverrouillage du panier lorsque le récipient
est placé sur un plan de travail ou sur une surface plane et résistante a la chaleur.
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ASSEMBLAGE DU PANIER

1.Fixez la poignée au panier de la friteuse et serrez la vis sur le bras du panier.
Ensuite, placez le panier dans le récipient.

2.Vous pouvez également fixer la poignée du panier au récipient directement pour
faire frire sans utiliser le panier. Dévissez simplement la vis sur le bras du panier
pour la détacher et fixez-la au récipient.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1.Retirez tous les matériaux d'emballage, autocollants et étiquettes.

2.Nettoyez le panier et le récipient avec de I'eau chaude, du savon et une éponge
non abrasive.

3.Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon propre.
REMARQUE : Il s'agit d'une friteuse qui fonctionne a I'air chaud, sans huile. Ne
remplissez pas le récipient d'huile ou de graisse de friture.
REMARQUE : Lorsque la friteuse chauffe pour la premiére fois, elle peut émettre
de la fumée ou des odeurs. Ceci est normal avec de nombreux appareils de
chauffage et n'indique pas que I'appareil est dangereux.

BOUTONS ET FONCTIONS
p
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Bouton d'alimentation: Appuyez sur ce bouton pour démarrer ou mettre en pause
I'appareil. Appuyez longuement sur ce bouton pour arréter |'appareil.

Bouton de menu: Utilisez ce bouton pour faire défiler et sélectionner 'un des 12

b menus programmeés (voir le tableau ci-dessous pour les détails de chaque menu).

c Bouton température/temps: Uti_Iisez ce bouto.n pour régler la température de cuisson
(50°C- 200°C) et le temps de cuisson (1-90 min).

d Boyton de préchauffage: appuyez sur ce bouton pour activer la fonction de
préchauffage de la friteuse a air.

e | Bouton lumiere: Utilisez ce bouton pour allumer ou éteindre la lumiere.

f | Affichage des menus

9 | Affichage de la température

h | Affichage du temps de cuisson

FONCTIONNEMENT
1.

2.

Placez la friteuse a air sur une surface stable, horizontale et plane. Ne placez rien sur
la friteuse car cela perturberait le flux d'air et affecterait les résultats.

Placez les ingrédients dans le panier ou le récipient et positionnez le récipient
correctement dans la friteuse.

Astuce: Si nécessaire, vous pouvez préchauffer la friteuse avant d'ajouter les
ingrédients.

. Branchez I'appareil. La friteuse a air émettra un bip et tous les voyants lumineux du

panneau clignoteront pendant environ 1 seconde, apres quoi seul le bouton
d'alimentation restera allumé. Cela indique que la friteuse a air est en mode veille.

. Appuyez sur le bouton d'alimentation pour sélectionner une fonction. Tous les

voyants lumineux s'allumeront, I'indicateur "DIY" clignotera et I'écran affichera le
réglage par défaut "200°C/15 min".

Remarque : apres avoir appuyé sur le bouton d'alimentation, le bouton d'éclairage
clignote. Vous pouvez voir la lumiere a travers la fenétre de cuisson. La lumiére
s'éteindra aprés deux minutes.

Appuyez une fois sur le bouton temp./time. L'affichage de la température clignote.
Ensuite, tournez le bouton pour augmenter ou diminuer la température de cuisson
de 5°C a chaque fois. La plage de réglage de la température est de 50°C-200°C.

. Appuyez a nouveau sur le bouton temp./time. L'affichage du temps clignote.

Ensuite, tournez le bouton pour augmenter ou diminuer le temps de cuisson d'une
minute a chaque fois. La plage de temps de cuisson est de 1 a 90 minutes.
Remarque : Le temps et la température peuvent également étre réglées pendant
que l'appareil fonctionne. Si aucune opération n'est effectuée dans les 3 secondes
apres le réglage du temps ou de la température, le temps ou la température réglée
sera exécuté.

. Tournez le bouton de menu pour faire défiler les 12 menus proposant des choix

d'aliments populaires. Une fois sélectionné, l'indicateur de menu correspondant
s'allumera et la friteuse sera réglée sur le temps et la température par défaut pour
ce menu. Vous pouvez également régler le temps et la température d'un certain
menu en suivant les étapes ci-dessus.
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Aliment Température par défaut (°C) Temps par défaut (min)
DIY 200 15
Frites 200 25
Bifteck 180 12
Cuisses de poulet 180 20
Lanieres de viande 200 12
Gateau 160 30
Poulet 200 30
Légumes 180 15
Nourriture surgelée 190 8
Crevettes 180 12
Brochettes 200 10
Poisson 180 15

8. Appuyez sur le bouton d'alimentation pour démarrer le processus de friture a
I'air. L'écran affichera le temps et la température réglés.

9. Certains aliments doivent étre remués a mi-cuisson. Pour remuer les aliments,
retirez le récipient de la friteuse a I'aide de la poignée et secouez-le doucement.
Ensuite, replacez le récipient dans la friteuse. La technologie d'air rapide
réchauffe instantanément l'air a 'intérieur de I'appareil. En conséquence, retirer
le récipient de I'appareil pendant le processus de friture a I'air chaud ne perturbe
pas la cuisson.

10.Lorsque vous entendez 5 bips, le temps de cuisson est écoulé. L'affichage de la
température indiquera "COOL" puis "OFF" apres 15 secondes. Utilisez la poignée
pour retirer le récipient de I'appareil.

11.Pour retirer les aliments, retirez le récipient de la friteuse et placez-le sur une
surface résistante a la chaleur. Ensuite, appuyez sur le bouton de déverrouillage
du panier et soulevez le panier hors du récipient. Videz le contenu du panier
dans un bol ou sur une assiette.

Attention: R

« N'appuyez pas sur le bouton de déverrouillage du panier lorsque vous secouez
le panier.

« Ne touchez pas l'intérieur du récipient extérieur ou du panier jusque dans les 30
minutes aprés |'utilisation car ils deviennent tres chauds. Utilisez toujours la
poignée fournie pour tenir le récipient.

» Ne retournez pas le panier avec le récipient toujours attaché car I'huile qui s'est
accumulée au fond du récipient se déversera sur les aliments.

« Une fois la cuisson terminée, le récipient et les aliments seront trés chauds. Selon
le type d'aliments que vous avez cuits, de la vapeur peut s'échapper du
récipient.

Conseils:

» Lorsque l'appareil fonctionne, vous pouvez appuyer sur le bouton d'éclairage
pour allumer ou éteindre la lumiére afin de voir les aliments dans le récipient a
travers de la fenétre.

« Fonction de préchauffage: appuyez sur le bouton de préchauffage, il clignotera.
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Ensuite, sélectionnez le menu souhaité a I'aide du bouton de menu. Appuyez sur
le bouton d'alimentation pour démarrer le préchauffage de I'appareil.
L'affichage de la température indiquera "PRE". Lorsque I'appareil est préchauffé,
I'écran affiche "AJOUTER". Veuillez retirer le récipient et ajouter vos ingrédients.
Replacez le récipient dans la friteuse a air. L'appareil commencera alors la
cuisson selon le menu sélectionné. (Le préchauffage peut éliminer I'odeur de la
friteuse a air et améliorer les résultats de cuisson.)

« Lorsque l'appareil est en marche et que vous devez modifier la sélection du
menu, appuyez sur le bouton d'alimentation pour mettre la friteuse a air en
pause. Tout |'écran d'affichage s'allume. Ensuite, tournez le bouton de menu
pour sélectionner le menu souhaité et appuyez a nouveau sur le bouton
d'alimentation pour redémarrer l'appareil. L'écran affichera le temps et la
température réglés.

» Lorsque I'appareil est allumé ou en fonctionnement et que le récipient est retiré,
I'affichage de la température indique "OPEN" puis le voyant s'allume.

« Appuyez et maintenez enfoncé le bouton d'alimentation pour arréter le
processus de cuisson.

CONSEILS DE CUISSON

« Veuillez garder a I'esprit que les aliments different par leur taille, forme, marque
et origine. Nous ne pouvons donc pas garantir que le réglage par défaut est le
meilleur réglage pour les aliments que vous avez.

« Pour des résultats plus croustillants, retirez le récipient et secouez-le une fois ou
deux pendant la cuisson. La technologie d'air rapide réchauffe instantanément
I'espace a l'intérieur de la friteuse, de sorte que retirer le récipient pendant une
breve période n'interrompra pas le processus de cuisson.

« Les petits ingrédients nécessitent généralement moins de temps de cuisson que
les gros ingrédients.

« Secouer les ingrédients plus petits au milieu du processus de cuisson assurera
une cuisson plus uniforme des ingrédients et produira de meilleurs résultats.

 Ajouter une petite quantité d'huile aux pommes de terre fraiches produira un
résultat plus croustillant.

« Ne faites pas cuire d'ingrédients extrémement huileux dans la friteuse a air.

* Les collations qui peuvent étre préparées dans un four traditionnel peuvent
également étre préparées dans la friteuse a air.

« La quantité recommandée de frites a cuire a I'aide de la friteuse a air est de 500
a 800 grammes.

« La pate pré-faite nécessite moins de temps de cuisson que la pate maison.

« Lors de la préparation d'un gateau, d'une quiche ou d'aliments fourrés, utilisez
directement un moule a cake ou le récipient extérieur.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1.Nettoyez 'appareil aprés chaque utilisation.

2.Le récipient et le panier de la friteuse ont un revétement antiadhésif. N'utilisez pas
d'ustensiles de cuisine en métal ou de produits de nettoyage abrasifs pour les
nettoyer car cela pourrait endommager le revétement antiadhésif.

FR-62



3.Débranchez I'appareil de la prise murale et laissez-le refroidir. Retirez le récipient
pour que la friteuse refroidisse plus rapidement.

4.Essuyez |'extérieur de 'appareil avec un chiffon humide.

5.Nettoyez le récipient extérieur et le panier de la friteuse avec de I'eau chaude, du
liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Vous pouvez utiliser un liquide
dégraissant pour éliminer tout résidu restant.
Astuce : Si de la saleté est collée au panier ou au fond du récipient, remplissez le
récipient avec de I'eau chaude et un peu de liquide vaisselle. Mettez le panier
dans le récipient et laissez le récipient et le panier tremper pendant environ 10
minutes.

6.Nettoyez l'intérieur de l'appareil avec de l'eau chaude et une éponge non
abrasive.

7.Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse de nettoyage pour enlever tout
résidu.

STOCKAGE

1.Débranchez et laissez refroidir complétement I'appareil avant de le ranger.

2.Assurez-vous que toutes les pieces de I’ appareil sont propres et séches avant de
le ranger.

RECYCLAGE

4 1
En tant que détaillant responsable, nous nous soucions de

I'environnement.

En tant que tel, nous vous invitons a suivre les procédures
d'élimination correctes pour I'appareil et ses matériaux d'emballage.
Cela aidera a conserver les ressources naturelles et garantira que ces
articles sont recyclés d'une maniére qui protége la santé publique et
I'environnement.

I Vous devez éliminer I'appareil et son emballage conformément aux
lois et réglementations locales.

Comme cet appareil contient des composants électroniques, la
friteuse et ses accessoires doivent étre éliminés séparément des
ordures ménageres lorsque |'appareil arrive en fin de vie.

Contactez votre autorité locale pour en savoir plus sur vos options
d'élimination et de recyclage.

L'appareil doit étre apporté a votre centre de recyclage local. Certains
points de collecte acceptent les appareils gratuitement.

\§ J

GARANTIE: 2 ANS
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IMPORTANTES SALVAGUARDAS
1.

2.

8.

9.

Leia 0 manual cuidadosamente antes de operar
o aparelho.

Mantenha a caixa e os materiais de embalagem
para armazenar o aparelho.

Nao mergulhe o cordao, o plugue ou qualquer
parte do aparelho na agua ou em qualquer
outro liquido para evitar choques elétricos.

Mantenha todos os ingredientes da cesta e evite
qualquer contato com os elementos de
aquecimento.

Nao cubra a entrada de ar ou a saida quando o
aparelho estiver ligado.

Nao encha a panela com 6leo, pois isso pode
causar um incéndio.

Nao toque no interior do aparelho enquanto
estiver em operacao.

Nao use o aparelho se houver algum dano no
plugue, cabo principal ou outras pecas.

O aparelho nao deve ser substituido ou corrigido
por qualquer pessoa nao autorizada.

10.Mantenha o cabo de alimenta¢do longe das

superficies quentes.

11.Nao conecte o aparelho ou use o aparelho com

as maos molhadas.

12.Certifique -se de que o aparelho esteja

conectado ao soquete da parede corretamente.
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13.Certifique -se de que o aparelho esteja fora do
alcance das criancas, especialmente quando
esta operando.

14.Nao conecte o aparelho a um interruptor de
timer externo.

15.Nao coloque o aparelho em materiais
inflamaveis ou quase inflamaveis, como toalhas
de mesa ou cortinas.

16.Nao coloque o aparelho contra uma parede ou
qualquer outro aparelho. Deixe pelo menos 13
cm de espaco livre para tras, acima e para as
laterais do aparelho.

17.Nao coloque nada no topo do aparelho.

18.Nao use o aparelho para outros propositos além
dos descritos neste manual.

19.Nao deixe o aparelho sem vigilancia enquanto
estiver em operacao.

20.Durante a fritura de ar quente, o Hot Steam €
liberado da saida de ar. Mantenha as maos e
enfrente uma distancia segura do vapor e da
saida de ar. Cuidado com o vapor quente e 0 ar
ao remover a panela do aparelho. Qualquer
superficie acessivel pode ficar quente quando o
aparelho estiver em uso.

21.Desconecte imediatamente o aparelho se
comecar a emitir fumaca escura. Aguarde a
fumaca parar antes de remover a panela do
aparelho.
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22 Verifique se o aparelho é colocado em uma
superficie horizontal, uniforme e estavel.

23.Este aparelho foi projetado apenas para uso
domeéstico. Nao é seguro usar em ambientes
como cozinhas, fazendas, motéis e outros
ambientes nao residenciais.

24.A garantia sera anulada se o dispositivo for
usado para fins profissionais ou semi-profissionais
ou se nao for usado de acordo com as instrucoes.

25.Sempre aguarde 30 minutos para que o
aparelho esfrie antes de manusear ou limpa -lo.

26.AVISO: A fritadeira de ar nao funcionara, a

menos que a panela externa esteja totalmente
fechada.
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ESPECIFICACOES

Modelo do produto
Fonte de energia
Consumo de energia
Tamanho

Capacidade

300010AU5

220-240V ~ 50-60Hz

1700 W

L382*W316*H365 mm

8l

As especificagdes e design estdo sujeitos a alteragdes sem aviso prévio.

REVISAO DO PRODUTO

/ N
1
4 |i|
[ e (CO))
5
8
Instrucoes de operacao da cesta de fritadeiras:
A.Empurre a tampa da alca para revelar o botdo de liberacao da cesta de fritadeiras.
B.Pressione o botdo enquanto puxa a alca para soltar a cesta da panela.
1. botdo de menu 6. Saida de Ar 11. Botdo de libertacdo
2. Painel de controle 7. Carretel de corddo da cesta de fritar
3. Visualizacdo da janela 8. Corda de poténcia 12. Manuseda de copa
4.Temp./botdo de tempo 9. Cesta para fritar
5. manuseio 10. Pote
o J
Cuidado:

1.Ao remover ou inserir a panela, certifique -se de empurrad -lo ou puxa -la
horizontalmente.
2.Depois de cozinhar, nunca pressione o botao de liberacdo da cesta ao agitar a
cesta, pois isso destaca a cesta da panela.
3.Pressione apenas o botdo de liberacdo da cesta quando a panela for colocada em
um contador ou em qualquer nivel de superficie de resisténcia ao calor.
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DIAGRAMA DE INSTALACAO DA
CESTA DE FRITADEIRAS

1.Prenda a alca da cesta na cesta de fritadeiras e aperte o parafuso no brago da
cesta. Em seguida, coloque a cesta de fritadeira na panela.

2.Também pode prender a alca da cesta & panela diretamente ao ar sem usar a
cesta de fritadeiras. Simplesmente desaparafuse o parafuso no braco da cesta
para destacar a alca da cesta da base do brago da cesta e prenda -0 na panela.

ANTES DE USAR PRIMEIRO

1.Remova todos os materiais de embalagem, adesivos e etiquetas.
2.Limpe a cesta e a panela com agua quente, sabdo e uma esponja nao abrasiva.
3.Limpe o interior e fora do aparelho com um pano limpo.
Nota: Esta é uma fritadeira sem 6leo que funciona com ar quente. Nao encha a
panela com éleo ou fritando gordura.
NOTA: Quando sua fritadeira esquenta pela primeira vez, pode emitir um pouco
de fumaca ou odor. Isso é normal com muitos aparelhos de aquecimento e ndo
indica que o aparelho ndo é seguro.

PRINCIPAIS FUNCOES
p
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Botdo liga / desliga: Inicie ou pause o aparelho pressionando o botdo rapidamente.
Pressione e segure o botdo para parar o aparelho.

Menu botdo: use o conhecimento para rolar e selecione um dos 12 menus
programados (consulte a tabela abaixo para obter os detalhes do menu).

TEMP./TIME NOBE: Use o botéo para ajustar a temperatura de cozimento (50 °C- 200
°C) e o tempo de cozimento (1-90 min).

Botdo de pré -aquecimento: pressione para ativar a funcdo de pré -aquecimento da
fritadeira.

Botdo de luz: use o botdo para ligar ou desligar a luz.

Exibicdo do menu

Temp. exibicdo

S|lQ| -~ o

Exibicdo de tempo

INSTRUCOES DE OPERACAO

1. Coloque a fritadeira em uma superficie estavel, horizontal e uniforme. Nao coloque
nada no topo da fritadeira, pois isso interrompe o fluxo de ar e afetard os
resultados.

. Coloque os ingredientes na cesta ou panela e posicione a panela corretamente.

Dica: se necessario, pode pré -aquecer a fritadeira antes de adicionar os ingredientes.
Conecte o aparelho. A fritadeira de ar apitando e todas as luzes indicadoras no
painel piscam por cerca de 1 segundo, ap6s o qual apenas o botdo liga / desliga
permanecera aceso. Isso indica que a fritadeira estd no modo de suspenséo.

. Pressione o botdo liga / desliga para selecionar uma fungdo. Todas as luzes

indicadors acenderao, o indicador "DIY" piscara e a tela mostrard a configuracao
padrao "200 °C/15 min".

NOTA: Depois de pressionar o botéo liga / desliga, o botéo de luz piscara. Pode ver
a luz através da janela de cozinha. A luz desligara apds dois minutos.

. Pressione o botao temp./time uma vez. A tela de temperatura piscara. Em seguida,

gire o botdo para aumentar ou diminuir a temperatura de cozimento em 5 °C de
cada vez. A faixa de ajuste de temperatura é de 50 °C -200 °C.

Pressione o botdo temp./time novamente. A tela de tempo piscara. Em seguida,
gire o botdo para aumentar ou diminuir o tempo de cozimento em 1 minuto de
cada vez. O intervalo de tempo de cozimento é de 1 a 90 minutos.

NOTA: O tempo e a temperatura também podem ser ajustados enquanto o aparelho
estd em operacdo. Se nenhuma operagao for realizada dentro de 3 segundos apéds o
ajuste do tempo ou da temperatura, o tempo de tempo ou temperatura sera
executado.

. Gire o botdo do menu para percorrer os 12 menus que oferecem op¢des alimentares

populares. Depois de selecionado, o indicador de receita correspondente sera ativado
e a fritadeira serd definida como a hora e a temperatura padrdo para esse menu.
Também pode ajustar a hora e a temperatura para um determinado menu seguindo as
etapas acima.
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Comida Temperatura padrao (°C) Tempo padrdo (mins)
faca si mesmo 200 15
Batatas fritas 200 25
Bife 180 12
Pernas de galinha 180 20
Tiras de carne 200 12
Bolo 160 30
Frango 200 30
Vegetais 180 15
Comidas congeladas 190 8
Camarao 180 12
Espetos 200 10
Peixe 180 15

Pressione o botédo liga / desliga para iniciar o processo de fritura de ar. A tela
mostrara a hora e a temperatura definidas.

Alguns alimentos precisam ser abalados no meio do processo de cozimento.
Para agitar a comida, remova a panela da fritadeira usando a alga e agite -a
suavemente. Em seguida, deslize a panela de volta para a fritadeira. A Rapid Air
Technology reaquece instantaneamente o ar dentro do aparelho. Como tal,
remover a panela do dispositivo durante o processo de fritura de ar quente ndo
perturba o processo de cozimento.

10.Quando ouve 5 bipes de uma campainha, o tempo de cozimento se passou. A

tela de temperatura sera exibida "Cool" e depois "Off" ap6s 15 segundos. Use a
alca para remover a panela do aparelho.

11.Para remover os alimentos, puxe a panela para fora da fritadeira de ar quente e

coloque-a em uma superficie resistente ao calor. Em seguida, pressione o botao
de liberacdo da cesta e levante a cesta da panela. Esvazie o conteddo da cesta
em uma tigela ou em um prato.

Cuidado:

Nao pressione o botdo de liberacdo da cesta ao agitar a cesta.

Nao toque no interior da panela externa ou na cesta de fritadeiras dentro de 30
minutos apds o uso, pois ficam muito quentes. Sempre use a alca fornecida para
segurar a panela.

Nao gire a cesta de cabeca para baixo com a panela ainda presa a ela, pois
qualquer 6leo que coletou no fundo da panela derramara sobre o alimento.
Quando o cozimento estiver completo, a panela e a comida serdo muito quentes.
Dependendo do tipo de alimento que cozinhou, o vapor pode escapar da panela.

Pontas:

Quando o aparelho estiver em operacao, pode pressionar o botdo de luz para
ligar ou desligar a luz para ver a comida na panela através da janela de cozinha.
Fungdo de pré -aquecimento: Pressione o botdo de pré -aquecimento. O botédo
de pré -aquecimento piscara. Em seguida, selecione o menu desejado usando o
botdo do menu. Pressione o botao liga / desliga para iniciar o pré -aquecimento
do aparelho. A tela de temperatura serd exibida "Pre". Quando o aparelho for
pré -aquecido, o visor sera exibido "Adicionar". Remova a panela e adicione seus
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ingredientes. Coloque a panela de volta na fritadeira. O aparelho comecara a
cozinhar de acordo com o menu selecionado. (O pré -aquecimento pode
remover o odor da fritadeira e melhorar os resultados do cozimento.)

e Quando o aparelho estiver em operacao e precisar alterar a selecdo do menu,
pressione o botdo liga / desliga para pausar a fritadeira. A tela inteira da tela
acendera. Em seguida, gire o botdo do menu para selecionar o menu necessario
e pressione o botdo liga / desliga novamente para reiniciar o dispositivo. A tela
mostrara a hora e a temperatura definidas.

« Quando o aparelho estiver ativado ou operando e a panela é removida, a tela de
temperatura seré exibida "aberta" e a luz continuara.

e Pressione e segure o botdo liga / desliga para interromper o processo de
cozimento.

DICAS DE COZINHA

 Lembre -se de que os ingredientes diferem em tamanho, forma, marca e origem

e, portanto, ndo podemos garantir que a configuracdo padrao seja a melhor

configuracdo para os ingredientes que possui.

Para obter resultados mais crocantes, remova a panela e agite -a uma ou duas

vezes durante o processo de cozimento. A Rapid Air Technology reaquece a ajuda

dentro da fritadeira instantaneamente, portanto, remover o pote por um breve

periodo nao interrompera o processo de cozimento.

« Os pequenos ingredientes geralmente requerem menos tempo de cozimento em
comparag¢do com ingredientes maiores.

« Aumentar os ingredientes menores no meio do processo de cozimento garantira

que os ingredientes cozinhem de maneira mais uniforme e produza melhores

resultados.

A adicdo de uma pequena quantidade de Oleo as batatas frescas produzird um

resultado mais crocante.

Nao cozinhe ingredientes extremamente oleosos na fritadeira.

Os lanches que podem ser preparados em um forno tradicional também podem

ser preparados na fritadeira.

A quantidade recomendada de batatas fritas para cozinhar a qualquer momento

usando a fritadeira é de 17,5-28,5 ongas.

» A massa pré-fabricada requer menos tempo de cozimento do que a massa caseira.

Ao fazer um bolo, quiche ou ingredientes com recheios, use uma lata de

cozimento ou a panela externa diretamente.

LIMPEZA E MANUTENCAO

1.Limpe o aparelho apés cada uso.

2.A cesta de panela e fritadeira tém um revestimento antiaderente. Ndo use
utensilios de cozinha de metal ou materiais de limpeza abrasivos para limpa-los,
pois isso pode danificar o revestimento antiaderente.

3.Remova o plugue do aparelho do soquete da parede e deixe o aparelho arrefecer.
Puxe a panela para que a fritadeira esfria mais rapidamente.

4.Limpe a parte externa do aparelho com um pano humido.

5.Limpe a panela externa e a cesta de fritadeiras com agua quente, um pouco de
liquido de lavagem e uma esponja nao abrasiva. Pode usar o liquido degradagao
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para remover qualquer residuo restante.

Dica: Se alguma sujeira estiver presa na cesta ou no fundo da panela, encha a
panela com agua quente e um pouco de liquido para lavar. Coloque a cesta na
panela e deixe a panela e a cesta para mergulhar por aproximadamente 10
minutos.

6.Limpe o interior do aparelho com agua quente e uma esponja nao abrasiva.

7.Limpe o elemento de aquecimento com uma escova de limpeza para remover
qualquer residuo.

ARMAZENAR

1.Desconecte o aparelho e deixe arrefecer completamente antes de armazena -lo.

2.Verifique se todas as partes dos aparelhos estdo limpas e secas antes do
armazenamento.

DISPOSICAO

4 )
Como retalhista responsavel, nos preocupamos com o meio

ambiente.

Como tal, pedimos que siga os procedimentos de descarte corretos
para o aparelho e seus materiais de embalagem. Isso ajudara a
economizar recursos naturais e garantir que esses itens sejam
reciclados de uma maneira que proteja a salde publica e o meio
ambiente.

I Deve descartar o aparelho e sua embalagem de acordo com as leis e
regulamentos locais.

Como este aparelho contém componentes eletrénicos, tanto a
fritadeira quanto seus acessorios devem ser descartados
separadamente dos residuos domésticos quando o aparelho atingir o
fim de sua vida.

Entre em contato com sua autoridade local para aproveitar suas
opcoes de descarte e reciclagem.

O aparelho deve ser levado ao seu centro de reciclagem local. Alguns
L pontos de coleta aceitam aparelhos gratuitamente. )

GARANTIA: 2 ANOS
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FONTOS OVINTEZKEDESEK
1.

2.

3.

8.

9.

A keszilék Ulizemeltetése elott figyelmesen
olvassa el a kézikonyvet.

A készulék eltarolasahoz tartsa meg a dobozt
és a csomagoldanyagokat.

Az aramutés elkertlése érdekében ne meritse
a tapkabelt, a dugaszt vagy a készilék
barmely részét vizbe vagy mas folyadékba.
Tartsa az 0sszes hozzavaldt a kosarban, és
ugyeljen arra, hogy a futoelemekkel semmi se
érintkezzen.

Ne takarja le a levegé be- vagy kimeneti
nyilasat, amikor a készulék be van kapcsolva.
Ne toltse tele a serpeny6t olajjal, mert ez tizet
okozhat.

MuUkodés kozben ne érintse meg a készilek
belsejét.

Ne hasznalja a készuléket, ha a dugasz, a
fokabel vagy mas alkatrész seértilt.

A késztiléket illetéktelen személy nem cserélheti
ki, illetve nem javithatja.

10.Forro felliletektdl tartsa tavol a tapkabelt.
11.Ne csatlakoztassa és ne hasznalja a készuléket

nedves kézzel.

12.Gy0z6djon meg arrdl, hogy a keszilék

megfeleléen be van-e dugva a fali aljzatba.

13.Ugyeljen arra, hogy a készilék ne legyen
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gyermekek szamara elérheto helyen, kilonosen
mukodeés kozben.

14 Ne csatlakoztassa a készuléket kulso
idézitékapcsolohoz.

15.Ne helyezze a késziileket gyulékony anyagokra
vagy azok kozelébe, példaul teritokre vagy
figgonyok mellé.

16.Ne helyezze a késziiléket kdzvetlentl a falhoz
vagy mas késziilékhez. Hagyjon legalabb 13
cm szabad helyet a készliléek mogatt, folott és
oldalt.

17.Ne tegyen semmit a készilék tetejére.

18.Ne hasznalja a késztiléket a jelen kézikonyvben
leirtaktol elterd célokra.

19.Ne hagyja felligyelet nélkil a készuléket
mukodés kdzben.

20.A forroleveg0s sutés soran forrd gdz szabadul
fel a legkivezetd nyilason. Tartsa kezét és arcat
biztonsagos ~ tavolsagban a  g6z-  és
légkivezetd nyilastél. Ugyeljen a forrd gézre és
levegore, amikor kiveszi a serpenyot a
készulékbol. A késziilék hasznalatakor annak
barmely hozzaférheto fellilete felforrosodhat.

21.Azonnal hizza ki a késziléket a konnektorbol,
ha az sotét flstot kezd kibocsatani. Varja meg,
amig a fust megszinik, miel6tt kiveszi a
serpenyot a késziilékbal.
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22.Ugyeljen arra, hogy a késziiléket vizszintes,
egyenletes és stabil fellletre helyezze.

23.Ezt a késziileket kizardlag haztartasi hasznalatra
tervezték. Nem  biztonsagos az olyan
kornyezetekben, mint példaul személyzeti
konyhak, gazdasagok, és motelek, valamint
egyéb nem lakossagi kornyezetekben.

24.A garancia érvényét veszti, ha a készuléket
professzionalis vagy félprofesszionalis célokra
hasznaljak, vagy ha nem az utasitasoknak
megfelel6en hasznaljak.

25.Mindig varjon 30 percet, amig a késziléek
lehdl, mielott kezelné vagy tisztitana.

26.FIGYELMEZTETES: A légsiité csak akkor

mukaodik, ha a kulsé serpenyod teljesen zarva
van.
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SPECIFIKACIOK

Termékmodell

Tapegység

Energiafogyasztas

Méret

Kapacitas

300010AU5

220-240 V ~ 50-60Hz

1700 W

382 x 316 x 365 mm (H x Sz x M)

81

A specifikaciok és a kialakitas el6zetes értesités nélkil valtozhatnak.

TERMEK ATTEKINTESE

4 I
Siitékosar hasznalati utasitas:
A.Nyomja hatra a fogantyl sapkajat, hogy lathatéva valjon a siutékosar
kioldbgombja.
B.Nyomja meg a gombot, mikézben felfelé hizza a fogantyut, hogy a kosarat kioldja
a serpenyébdl.
1. Meni gomb 5. Késziilékhaz fogantyuja 10.Kils6 serpenyd
2. Irdnyitopanel 6. Légkivezetés 11.S{itékosar kioldégombja
3. Kémleléablak 7. Tapkabel orsoja 12.Kosar fogantyuja
4. Hémérséklet/idokapcsold 8. Tapkabel
gomb 9. Siitdkosar
- J
Vigyazat!

1.Amikor kiveszi vagy behelyezi a serpenyét, kérjik, tgyeljen arra, hogy vizszintesen
tolja vagy huzza azt.
2.F6zés utan soha ne nyomja meg a koséar kioldébgombjat, mikdzben megrazza a
kosarat, mert ezzel a kosar elvalik a serpeny6tdl.
3.Csak akkor nyomja meg a kosarkiold6 gombot, ha a serpenydt a pultra vagy

barmilyen sik, héallo felliletre helyezi.

HU-76



SUTOKOSAR BEHELYEZESI ABRAJA

1.Csatlakoztassa a kosar fogantyujat a sltékosarhoz, és hizza meg a csavart a
kosarkaron. Ezutan helyezze a stitékosarat a serpenyébe.

- i J

2.A kosar fogantyujat kozvetlenll a serpenyéhoz is régzitheti, hogy a sttékosar
hasznalata nélkll légkeveréssel is siithessen. Egyszerlen csak csavarja ki a
kosarkaron 1évé csavart, hogy a kosarfogantylt levegye a kosarkar alapjarél, és a
serpeny6hoz rogzitse.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1.Tavolitson el minden csomagol6anyagot, matricat és cimkét.
2.Tisztitsa meg a kosarat és a serpenyét forrd vizzel, szappannal és puha szivaccsal.
3.Tordlje at a késziilék belsejét és kiilsejét egy tiszta ruhaval.
MEGJEGYZES: Ez egy olajmentes siitd, amely forré levegével miikddik. Ne toltse
meg a serpenydt olajjal vagy stitdzsirral.
MEGJEGYZES: Amikor a légsiitd elészor felmelegszik, eléfordulhat, hogy fiistot
vagy szagot bocsat ki. Ez sok f(itéberendezésnél normalis, és nem jelenti azt,
hogy a késziilék nem biztonsagos.

KULCSFUNKCIOK
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Bekapcsolégomb: A gomb gyors megnyomasaval elindithatja vagy sziineteltetheti a
készlléket. A késziilék ledllitasdhoz tartsa lenyomva a gombot.

b Meni gomb: Haszndlja a gombot, hogy kivalaszthassa a 12 programozott lehetdség
egyikét (a meni részleteit lasd az alabbi tablazatban).

Hoémérséklet/id6kapcsol6 gomb: A gombbal bedllithatja a fézési hémérsékletet
(50-200 °C) és a fozési id6t (1-90 perc).

Elémelegité gomb: Nyomja meg a légsité elémelegité funkcidjanak aktivalasahoz.

Vilagitas gomb: A gombbal be- vagy kikapcsolhatja a fényt.

Ment kijelzéje

Hémérséklet-kijelzé

S|Q| =~ o

Iddkijelzé

HASZNALATI UTASITAS

1. Helyezze a légsiitét stabil, vizszintes és egyenletes feliiletre. Ne tegyen semmit a
légsito tetejére, mert ez megzavarja a légaramlast és befolyasolja az eredményt.

2. Tegye a hozzéavaldkat a siitékosarba vagy a serpenydbe, és helyezze a serpenydt a
megfelelé pozicioba.

Tipp: Ha sziikséges, a hozzavaldk hozzaadasa el6tt elémelegitheti a stitét.

3. Dugja be a késziiléket. A 1égsiitd sipolni fog, és a panelen lévd Osszes jelzéfény kb.
1 masodpercig villogni fog, majd csak a bekapcsolé gomb marad égve. Ez azt jelzi,
hogy a légsiito alvé izemmaodban van.

4. Nyomja meg a bekapcsoldgombot egy funkcio kivalasztasahoz. Az 6sszes jelz6fény
kigyullad, a ,DIY" jelz6 villogni kezd, és a kijelz6n az alapértelmezett ,200 °C/15
perc” beallitas jelenik meg.

Megjegyzés: A bekapcsoldégomb megnyomasa utan a vilagitdgomb villogni fog. A
fény a kémleléablakon keresztiil lathato. A fény két perc elteltével kialszik.

5. Nyomja meg egyszer a hdmérséklet/idékapcsold6 gombot. A hémérséklet-kijelzé
villogni fog. Ezutan forgassa el a gombot, hogy a fézési hémérsékletet minden
forgatassal 5 °C-kal novelje vagy csokkentse. A hémérséklet beallithaté tartomanya
50-200 °C.

6. Nyomja meg ismét a hdmérséklet/idékapcsolé gombot. Az iddkijelzé villogni fog.

Ezutan forgassa el a gombot a fézési idé noveléséhez vagy csokkentéséhez —
minden forgatas 1 perccel valtoztatia meg az idét. A fézési id6 beallithato
tartomanya 1-90 perc.
Megjegyzés: Az id6 és a hémérséklet a készlilék mikoddése kdzben is beallithatd.
Ha az id6 vagy a hdmérséklet beallitasat kdvetd 3 masodpercen belil nem torténik
semmilyen mvelet, a beéllitott idé vagy hémérséklet szerint mikddik majd a
készilék.

7. Forgassa el a menl gombot, hogy a 12 legnépszer(bb ételeket kinal6 opcidk koziil
valaszthasson. A kivalasztas utan vilagitani fog az adott recept kijelzéje, és a légsiitd
az adott meni alapértelmezett idejére és hémérsékletére all be. A fenti [épéseket
kovetve egy egyéni mendii idejét és hdmérsékletét is bedllithatja.
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Elelmiszer Alapértelmezett hdmérséklet (°C) |Alapértelmezett f6zési id6 (perc)
DIY 200 15
Sult krumpli 200 25
Steak 180 12
Csirkecomb 180 20
Huscsikok 200 12
Torta 160 30
Csirke 200 30
Zoldségek 180 15
Fagyasztott élelmiszerek 190 8
Garnélarak 180 12
Nyarsak 200 10
Hal 180 15

8.

9.

Nyomja meg a bekapcsologombot a Ilégsités elinditasahoz. A kijelzén
megjelenik a beallitott idé és hémérséklet.

Egyes ételeket a f6zési folyamat felénél meg kell razni. Az étel megrazasahoz a
fogantyu segitségével vegye ki a serpeny6t a siitébdl, és dvatosan razza azt fel.
Ezutdn csUsztassa vissza a serpenyét a légsutébe. A Rapid air technoldgia
azonnal felmelegiti a készllék belsejében 1évé levegdt, igy a serpenyé a
késziilékbdl vald kivétele a forrdlevegds siitési folyamat kézben nem zavarja
meg a siitési folyamatot.

10.Amikor 5 hangjelzést hall, a f6zési id6 letelt. A hémérséklet-kijelzén 15

masodperc mulva a ,COOL" , majd az ,OFF" felirat jelenik meg. A fogantyd
segitségével vegye ki a serpenydt a késziilékbdl.

11.Az étel eltavolitadsdhoz hizza ki a serpenyét a forrd légsiitébdl, és helyezze egy

héallo feliletre. Ezutan nyomja meg a kosarkioldd gombot, és emelje ki a
kosarat a serpenydbdl. Uritse ki a kosar tartalmat egy talba vagy egy tanyérra.

Vigyéazat!

Ne nyomja meg a kosar kioldogombjat, amikor megrazza a kosarat.

A hasznalatot koévet6 30 percen belil ne érintse meg a kilsé serpenyé vagy a
sutékosar belsejét, mivel ezek nagyon felforrésodnak. Mindig a mellékelt
fogantyUt hasznélja a serpenyé megtartasara.

Ne forditsa a kosarat fejjel lefelé, ha a serpenyé még mindig hozza van erdsitve,
mert a serpenyd aljan 6sszegylt olaj az ételre fog dmleni.

Amikor a fézés befejezédik, a serpenyd és az étel nagyon forré lesz. A elkészitett
étel tipusatol fliggben goéz szivaroghat a serpenydbdl.

Tippek:

A készllék mikodése kdzben a vilagitds gomb megnyomaséaval kapcsolhatja be
vagy ki a vilagitast, hogy a kémleléablakon keresztil lathassa a serpenydben
lévo ételt.

Eldmelegité funkcié: Nyomja meg az eldmelegité gombot. Az elémelegitd
gomb villogni fog. Ezutan valassza ki a kivant meniit a menligomb segitségével.
Nyomja meg a bekapcsoldgombot a készilék elémelegitésének
megkezdéséhez. A hdmérséklet kijelzén a ,PRE" felirat jelenik meg. Amikor a
készllék elémelegitése befejez6dott, a kijelzén az ,ADD" felirat jelenik meg.
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Kérjik, vegye ki a serpeny6t, és adja hozza a hozzavaldkat. Tegye vissza a
serpenyét a légsitdbe. A késziilék ezutan a kivalasztott meni szerint megkezdi
a sutést. (Az elémelegités eltavolithatja a légsiité szagat és javithatja a sutési
eredményeket.)

» Ha a késziilék mikddése kdzben meg kell valtoztatnia a kivalasztott meniit, akkor
nyomja meg a bekapcsolégombot a |égsiitd sziineteltetéséhez. A teljes kijelzé
vilagitani fog. Ezutan a menivalaszté gombot elforgatva valassza ki a kivant
menit, majd nyomja meg ismét a bekapcsologombot a készilék
Ujrainditasahoz. A kijelzén megjelenik a beallitott idé és hémérséklet.

» Ha a késziilék be van kapcsolva vagy miikodés kézben a serpenyét kiveszik, a
hémérséklet kijelzén az ,OPEN" felirat jelenik meg, majd a ldmpa kigyullad.

« A fdézési folyamat ledllitasdhoz tartsa lenyomva a bekapcsolégombot.

SUTESI TANACSOK

« Kérjuk, ne feledje, hogy az 6sszetevok mérete, alakja, markaja és eredete eltérd,
ezért nem tudjuk garantalni, hogy az alapértelmezett beallitas a legjobb
bedllitds az On 6sszetevdihoz.

» Ha ropogdsabb eredményt szeretne elérni, vegye ki a serpenyét, és razza meg
azt egyszer vagy kétszer a suitési folyamat soran. A Rapid air technologia
azonnal felmelegiti a serpenyében 1évd ételt, igy a serpeny6 révid ideig tartd
eltavolitasa nem szakitja meg a sttési folyamatot.

« A kis alapanyagok altalaban kevesebb fézési id6t igényelnek, mint a nagyobb
alapanyagok.

» Ha a fézési folyamat kozepén megrazza a kisebb méreti hozzavaldkat, akkor az
Osszetevdk egyenletesebben siilnek meg, és jobb eredményt érhet el.

« Ha a friss burgonyahoz kis mennyiség( olajat ad, ropogo6sabb lesz az eredmény.

» Ne slisson a légsttében rendkiviil olajos 6sszetevdket.

» A hagyomanyos siitében elkészithetd snackek a légsiitében is elkészithetdk.

« A légsiitében egyszerre siithetd silt krumpli ajanlott mennyisége 500-800 g.

» Az elbre elkészitett tészta kevesebb siitési id6t igényel, mint a hazi készités(
tészta.

» Ha stiteményt, quiche-t vagy toltelékkel toltott hozzavaldkat készit, hasznaljon
stitéformat vagy hasznélja kozvetlendl a kiilsé serpenyét.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1.Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket.

2.A serpenyd és a suitékosar tapadasmentes bevonattal rendelkezik. Tisztitasukhoz
ne hasznaljon fém konyhai eszkdzdket vagy surolo tisztitoszereket, mivel ez
karosithatja a tapadasmentes bevonatot.

3.Hlzza ki a késziilék dugaszat a konnektorbdl, és hagyja kihlIni a késziiléket.
Huazza ki a serpenyét, igy a légsiité gyorsabban kih(l.

4.Torolje at a késziilék kilsejét egy nedves ruhaval.

5.Tisztitsa meg a kilsé serpenydét és a sitdkosarat forrd vizzel, némi
mosogatdszerrel és egy puha szivaccsal. A maradékok eltavolitdsahoz hasznaljon
zsirtalanito folyadékot.

HU-80



Tipp: Ha szennyezddés ragadt a kosarra vagy a serpenyd aljara, toltse fel azt forrd
vizzel és némi mosogatoszerrel. Tegye a kosarat a serpenydbe, és hagyja a
serpeny6t és a kosarat korilbelll 10 percig azni.

6.Tisztitsa meg a késziilék belsejét forrd vizzel és egy puha szivaccsal.

7.Tisztitsa meg a f(itéelemet egy tisztitbkefével, hogy eltavolitsa rola az esetleges
maradékokat.

TAROLAS

1.Huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és hagyja teljesen kihdlni, mielétt elteszi
azt.

2.Tarolas el6tt gy6zédjon meg arrdl, hogy a késziilékek minden része tiszta és
szaraz.

ARTALMATLANITAS

4 )
Felel6s kiskereskeddként torédiink a kornyezettel.

Ezért kérjiik, hogy kovesse a késziilék és csomagolbanyagai helyes
artalmatlanitasi eljarasait. Ez segit megdrizni a természeti
eréforrasokat, és biztositja, hogy ezek a targyak a kozegészségligy és
a kornyezet védelmét szolgalé modon keriiljenek Ujrahasznositva.
A késziléket és annak csomagolasat a helyi torvényeknek és
eléirasoknak megfeleléen kell megsemmisitenie.
I Mivel ez a készulék elektronikus alkatrészeket tartalmaz, a készuilék
élettartamanak lejartaval a késziiléket és tartozékait is a haztartasi
hulladéktdl elkiilonitve kell artalmatlanitani.
Forduljon a helyi hatésaghoz, hogy tajékozodjon az artalmatlanitasi
és Ujrahasznositasi lehetsegekrol.
A késziiléket a helyi Ujrahasznosité kozpontba kell vinni. Egyes
gyUjtépontok ingyenesen befogadjak a késziilékeket.
\ J
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